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Overview

1.

1 Baking plate

2 Bottom section

3 Red indicator: comes on when the appliance is connected to the power supply
4 Temperature control

5 Green indicator: comes on as soon as operating temperature has been reached
6 Mains power cable with mains plug (not visible)

7 Crépe flipper

8 Batter spreader

9 Cabile reel (on the bottom)

- - e
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Thank you for your trust!
Congratulations on your new Crépe Maker.

For a safe handling of the device and in or-
der to get to know the entire scope of fea-
tures:

= Thoroughly read these operat-
ing instructions prior to first use.

= Above all, observe the safety in-
structions!

< The device should only be used
as described in these operating
instructions.

< Keep these operating instruc-
tions for reference.

= If you pass the device on to
someone else, please include
these operating instructions.

We hope you enjoy your new Crépe Maker!

3. Safety information

Warnings

e

2. Intended purpose

The Crépe Maker is suitable for making
crépes. The preparation of other foods is not
permissible.

The device is designed for private, domestic
use. The device must only be used indoors.
This device must not be used for commercial
purposes.

Foreseeable misuse

WARNING! Risk of material damage!
Hard, pointed objects (such as metal
spoons) can damage the non-stick coating
of the baking plate 1. Only use the included
kitchen utensils, or utensils made of wood or
heat-resistant plastic.

If necessary, the following warnings will be used in these operating instructions:

YA

limb.

DANGER! High risk: failure to observe this warning may result in injury to life and

WARNING! Moderate risk: failure to observe this warning may result in injury or serious

material damage.

CAUTION: low risk: failure to observe this warning may result in minor injury or material

damage.

NOTE: circumstances and specifics that must be observed when handling the device.

ﬁ%
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Instructions for safe operation

@ This device can be used by children from the age of 8 and people
with restricted physical, sensory or intellectual abilities or people
without adequate experience and/or understanding, if they are su-
pervised or instructed on how to use this device safely and if they
are aware of the resulting danger. Children must not play with the
device. Cleaning and user maintenance must not be performed by
unsupervised children unless they are older than 8 years and super-
vised.

@ Children under the age of 8 must be kept away from the device
and the power cable.

® The appliance's baking plate 1 gets very hot during oper-

& ation. Only touch the control elements of the device during

operation.

@ Clean all parts and surfaces that will come into contact with food
before using the device for the first time (see “Cleaning” on
page 8).

©® If the mains power cable of this device should become damaged, it
must be replaced by the manufacturer, the manufacturer's customer
service department or a similarly qualified specialist, in order to
avoid any hazards.

® Do not use any abrasive or corrosive cleaning agents. Doing this
could damage the device, as well as the non-stick coating.

@ This device is not intended to be operated using an external timer
clock or a separate remote control system.

.

4~ 4
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A DANGER for children

O}

(ONO]

Packing materials are not children's
toys. Children should not be allowed to
play with the plastic bags: there is a risk
of suffocation!

Keep the device out of the reach of chil-
dren.

DANGER! Risk of electric
shock due to moisture

The bottom section, the mains power ca-

ble and the mains plug must not be im-
mersed in water or any other liquids.
Protect the device from moisture, water
drops and water spray. Failure to ob-
serve this instruction may result in an
electrical shock hazard.

If liquid gets into the device, remove the
mains plug immediately. Have the de-
vice checked before reusing.

Never touch the device with wet hands.

Make sure that the surface under the de-

vice is dry.

If the device has fallen into water, pull
out the mains plug immediately, and
only then remove the device from the
water. Do not use the device again, and
have it checked by a specialist.

f DANGER! Risk of electric

shock
Never put the device into operation if
there are visible damages to the device
or the power cable or if the device has
been dropped before.
Only connect the mains plug to a proper-
ly installed and easily accessible wall
socket whose voltage corresponds to the
specifications on the rating plate. The
wall socket must continue to be easily ac-
cessible after the device is plugged in.
Ensure that the power cable cannot be
damaged by sharp edges or hot surfac-
es.

e

® When using the device, ensure that the
power cable cannot be trapped or
crushed.

© The device is not fully disconnected from
the power supply, even after it is
switched off. In order to fully disconnect
it, pull out the mains plug.

® When removing the mains plug from the
wall socket, always pull the plug and
never the cable.

®© Disconnect the mains plug from the wall
socket.
... if there is a fault,
... when you are not using the device,
... before you clean the device and
... during thunderstorms.

®© To avoid any risk, do not make modifi-
cations to the product.

®© Fully unwind the mains cable during use
to avoid overheating and scorching.

® When using an extension cable, this
must correspond to the applicable safe-
ty regulations.

& FIRE HAZARD

© Before turning the device on, place it on
a level, stable, dry, heat-resistant sur-
face.

®© To ensure you can intervene promptly if
a fault occurs, never leave the appli-
ance unsupervised during operation.

DANGER! Risk of injury
through burning
®© The appliance's baking plate 1 gets
very hot during operation. Only touch
the control elements of the device during
operation.
® Only transport the device when it has
cooled down.
® Wait for the device to cool down before
cleaning.

5
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WARNING! Risk of material
damage
®© Hard, pointed objects (such as metal
spoons) can damage the non-stick coat-
ing of the baking plate 1. Only use the
included kitchen utensils, or utensils
made of wood or heat-resistant plastic.
® Never place the device on hot surfaces
(e.g. hob plates) or near heat sources or
open fire.
Only use the original accessories.
The device is fitted with non-slip silicon
feet. Because furniture can be coated
with a wide variety of varnishes and
plastics, and treated with various care
products, the possibility cannot be ex-
cluded that some of these substances
have ingredients that may attack and
soften the silicon feet. If necessary,
place a non-slip mat under the device.
® Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.

(ONO)

A DANGER for birds
® Birds breathe faster, distribute the air

differently in their bodies and are signif-

icantly smaller than humans. For this
reason, it may be dangerous for birds to
inhale even the smallest smoke quanti-
ties, which develop while this device is
running. When using this device, birds
should be relocated into a different
room.

4. Items supplied

1 Crépe Maker

1 batter spreader 8

1 crépe flipper 7

1 operating instructions

Unpacking
1. Remove all parts from the packaging.

2. Check that all parts are present and in-

tact.

6
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5. Before using for the
first time

FIRE HAZARD! Before turning the
device on, place it on a level, sta-
ble, dry, heat-resistant surface.
DANGER! Risk of injury
through burning! The appli-
ance's baking plate 1 gets very hot
during operation. Only touch the
control elements of the device dur-
ing operation.

NOTE: you may notice an odour when us-
ing for the first time. This is a result of the
manufacturing process and is not a defect
with the device. Ensure adequate ventila-
tion.

ZAN

Clean the appliance before using
it for the first time (see “Clean-
ing” on page 8)!

1. Unwind the mains cable 6 completely.
2. Place the baking plate 1 on the bottom
section 2.

3. Insert the power supply plug into a suit-

able mains socket. The red indicator 3
comes on to show that the appliance is
connected to the power supply.

4. Turn the temperature control to
"MAX". As soon as operating temper-

ature has been reached, the green indi-

cator 5 comes on. During operation,
the green indicator 5 (and thus the
heater) will continually turn on and off.
This serves to maintain as constant a
temperature as possible.

5. Leave the appliance switched on for
around 10 - 15 minutes.

6. Remove the power supply plug and al-
low the appliance to cool down.

7. Clean the appliance again.

ﬁ%
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6. Making crépes

FIRE HAZARD! Before turning the
device on, place it on a level, sta-
ble, dry, heat-resistant surface.
DANGER! Risk of injury
through burning! The appli-
ance's baking plate 1 gets very hot
during operation. Only touch the
control elements of the device dur-
ing operation.

WARNING! Risk of material damage!
Hard, pointed objects (such as metal
spoons) can damage the non-stick coating
of the baking plate 1. Only use the included
kitchen utensils, or utensils made of wood or
heat-resistant plastic.

YA

1. Unwind the mains cable 6 completely.

2. Place the baking plate 1 on the bottom
section 2.

3. Wipe off any dust with a dry cloth.

4. Insert the power supply plug into a suit-

able mains socket. The red indicator 3
comes on to show that the appliance is
connected to the power supply.

5. Turn the temperature control 4 to the
desired setting. As soon as operating
temperature has been reached, the
green indicator 5 comes on.

NOTE: you can control the browning of the
crépes by altering the temperature and
cooking time. We recommend setting the
temperature control 4 to between "2" and
"MAX".

During operation, the green indicator 5
(and thus the heater) will continually
turn on and off. This serves to maintain
as constant a temperature as possible.

6. Apply a little crépe batter to the baking
plate 1.

ﬁ%
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CAUTION: Take care to ensure that the bat-
ter does not flow over the edge of the baking
plate.

NOTE: Using a ladle, apply enough batter
to cover 2/3 of the baking plate 1. If you
want thinner or thicker crépes, pour a little
less or more batter onto the baking plate 1.

7. Dip the batter spreader 8 in water.

NOTE: before making each new crépe, dip
the batter spreader 8 in water. This makes it
easier to spread the batter without it sticking
to the spreader 8.

8. Using the spreader 8, spread the bat-
ter evenly over the baking plate 1. To
do this, place the spreader on the sur-
face of the batter without applying
pressure and, using a circular motion,
spread the batter outwards so that it
evenly covers the baking plate 1.

9. After 30 to 60 seconds (depending on

the temperature and how brown you

want the crépe to be), flip the crépe us-

ing the crépe flipper 7.

After another 30 to 60 seconds, lift the

finished crépe off the baking plate 1

using the crépe flipper 7.

Place the crépe on a plate and add the

topping of your choice.

10.
11.

CAUTION:

® Never add toppings to the crépe while
it is still on the baking plate 1. Always
wait until it has been removed from the
baking plate 1, otherwise your topping
may leak into the appliance.

®© Never cut the crépe while it is still on the
baking plate, as this may damage the
non-stick coating.

®© Never use sharp or metallic objects to
turn the crépe or lift it off the baking
plate, as this could damage the non-
stick coating.

7
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12. Remove the power supply plug from the
mains socket after use. This is the only
way to ensure that the appliance is
completely de-energized.

NOTE: the first crépes you make should be
thrown away, not eaten, as they will not
taste right.

7. Cleaning
Clean the device prior to its first use!
ﬁ DANGER! Risk of electric
shock!

® Pull the mains plug out of the wall socket
before you clean the device.

ﬁ DANGER! Risk of injury
through burning!

®© Allow all the parts to cool down before
cleaning.

WARNING! Risk of material damage!

®© Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.

Clean the device after each use and re-
move all food residues.

1. Wipe the bottom section 2 with a soft,
damp cloth. You can also use a little
mild detergent, but if doing so, take
care to wipe the appliance again after-
wards with clean water to avoid any
aftertaste affecting the flavour of the
crépes.

Wipe dry with a dry cloth.

The baking plate 1, batter spreader 8
and crépe flipper 7 can be cleaned in
the sink using mild detergent solution.

wnN

NOTE: the baking plate 1 is dishwasher-
friendly.

4. Do not use the appliance again until all
components have completely dried.

8
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8. Storage

< Clean the device before putting it away
and allow all parts to dry completely.

= Figure A: to store the appliance, wind
up the mains cable 6 on the reel 9 on
the bottom.

= Store the device in a dry place.

9. Recipe suggestions
for crépes

9.1 Basic recipe

Ingredients for about 12 crépes:
= 6eggs

1 1 milk

500 g flour

3 tbsp. cooking oil

Preparation:

1. Beat the milk and eggs together in a
bowl.

Gradually add the flour.

Gradually add the oil.

Mix the batter until smooth.

Leave the batter to stand for about 1 hour
before making the crépes.

arwDd

Tip: Add the toppings of your choice to the
crépes, e.g. sugar, cinnamon, apple sauce,
cheese, ham, chocolate cream, Amaretto,
eggnog, hot cherries etc.

ﬁ%
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9.2 Crépes,Vatel*

Ingredients:

e 250 g flour, sieved

e 75 g sugar

e 1 pinch salt

= 3eggs

= 3 egg yolks

= 200 ml thick cream (creme fraiche)
< 100 g melted butter

e 1/2 1 boiled milk

= Maraschino (cherry liqueur, for flavour)
e |cing sugar

Preparation:

1. Pour the flour, sugar and salt into a mix-

ing bowl.

2. Gradually stir in the eggs and yolks un-

til the batter is mixed evenly.

3. Add the cream, melted butter and milk
little by little, and stir to make a
smooth, quite liquid batter.

4. Leave the batter to stand for 2 hours.

5. Mix in the maraschino to taste.

6. Use the mixture to make very thin
crépes.

7. Fold the crépes and dust with icing sug-

ar.
8. Serve immediately.

Tip: Before serving, flash the dusted crépes
under the grill or place them briefly in a very
hot oven, so the icing sugar glazes.

ﬁ%
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9.3 Crépes Suzette

Ingredients:

< 60 g flour, sieved
= 1 tsp. sugar

« 1 pinch salt

< 2 small eggs

e 2 thsp. ol

e 100 ml milk

Ingredients for sauce Suzette:
« 2 untreated oranges

e 4 sugar cubes

= 50 g butter

< 60 g sugar

e 1lemon

= 6 cl orange liqueur

Preparing the crépes:

1. Pour the flour, sugar and salt into a mix-
ing bowl.

2. Gradually stir in the eggs and yolks un-
til the batter is smooth.

3. Add the milk and oil little by little, and
stir to make a smooth, liquid batter.

4. Leave the batter to stand for 2 hours.

5. Cook the crépes, then stack and leave
to cool.

Preparing the sauce:

1. Wash and dry one orange, then rub
the sugar cubes on the orange rind.

2. Melt the butter in a pan over a low
heat.

3. Crumble the sugar cubes and add to
the butter, together with the rest of the
sugar.

4. Allow the sugar to melt.

5. Squeeze out the oranges and lemons,
and slowly stir the juice into the butter.

6. Allow the sauce to reduce a little.

7. Take the crépes one at a time, turn
them in the hot sauce, fold together
and then stack on a plate.

9
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8. Once you have turned and folded all
the crépes, spread them out evenly in

the pan and warm them through again.

9. Heat up the orange liqueur, scoop into
a ladle and set on fire.

10. Pour the flaming orange liqueur over
the crépes in the pan.

11. Flambé the crépes until the fire burns
out.

12. Arrange on a plate, drizzle a little
more sauce over the crépes and serve.

Tip:

= Mandarin liqueur can be used instead
of orange liqueur. You can then garnish
the crépes with drained, tinned manda-
rin segments.

= Crépes Suzette also taste great with va-
nilla ice cream.

9.4 Light crépes
(Crépes legéres)

Ingredients:

e 250 g flour, sieved

< 100 g sugar

= 1 pinch salt

= 6eggs

« 100 ml boiled milk

= 10 g baking powder

< 500 ml whipping cream
= |Icing sugar

Preparation:

1. Pour the flour, sugar and salt into a mix-

ing bowl.

2. Separate the yolks of the eggs from the
whites.

3. Mix together the egg yolk, lukewarm
milk and baking powder.

4. Slowly add the milk mixture to the flour

mixture and stir to create a smooth bat-

ter.
5. Allow the batter to stand for around 2
hours in a warm place.

10 GB
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6. Beat egg whites until very stiff.
7. Beat whipping cream until stiff.
8. Carefully fold the egg white and

whipped cream into the batter.
9. Allow to stand for another 10 minutes.
10. Cook the crépes, taking care to ensure
they are not too thin.
11. Dust the crépes well with icing sugar.
12. Serve fresh and warm.

Tip: Before serving, flash the dusted crépes
under the grill or place them briefly in a very
hot oven, so the icing sugar glazes.

10. Disposal

The symbol showing a wheelie

bin crossed through indicates

that the product requires sepa-

rate refuse collection in the Eu-

ropean Union. This applies to

the product and all accessories

marked with this symbol. Products identified
with this symbol may not be discarded with
normal household waste, but must be taken
to a collection point for recycling electric and
electronic appliances. Recycling helps to re-
duce the consumption of raw materials and
protect the environment.

Packaging
When disposing of the packaging, make

sure you comply with the environmental reg-

ulations applicable in your country.

11. Technical specifica-

tions
Model: SCM 1500 B1
Mains voltage: (220 - 240V ~50 Hz
Protection class: || &
Power rating: 1500 W

c €Subject to technical modification.

ﬁ%
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12. Warranty of the
HOYER Handel GmbH

Dear Customer,

your device is provided with a 3 year war-
ranty starting with the purchase date. In the
event of product defects, you are entitled to
statutory rights against the vendor. These
statutory rights are not restricted by our war-
ranty presented in the following.

Warranty conditions

The warranty period starts with the purchase
date. Please keep the original purchase re-
ceipt in a safe place. This document is re-
quired to verify the purchase.

If within three years from the purchase date
of this product a material or factory defect
occurs, the product will be repaired or re-
placed by us — at our discretion — free of
charge to you. This warranty implies that
within the period of three years the defective
device and the purchase receipt are present-
ed, including a brief written description of
the defect and the time it occurred.

If the defect is covered by our warranty, the
repaired or a new product will be returned
to you. No new warranty period starts with
a repair or replacement of the product.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not extended when
the warranty has been claimed. This also ap-
plies to replaced and repaired parts. Any
damages and defects already existing at the
time of purchase must be reported immedi-
ately upon unpacking. Repairs arising after
the expiration of the warranty period are
subject to a charge.

Warranty coverage

The device was produced carefully according
to strict quality guidelines and tested diligent-
ly prior to delivery.

ﬁ%
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The warranty applies to material or factory
defects. This warranty does not include prod-
uct parts that are subject to standard wear
and therefore can be considered wear parts;
the same applies to damages at fragile parts,
e.g. switches, rechargeable batteries or parts
made of glass.

This warranty expires if the product is dam-
aged, not used as intended or not serviced.
For the proper operation of the product, all in-
structions listed in the operating instructions
must be observed carefully. Any form of use
and handling that is advised against in the
operating instructions or warned against
must always be avoided.

The product is only intended for private and
not for commercial use. In the case of incor-
rect and improper treatment, use of force and
interventions not performed by our author-
ised Service Centre, the warranty shall cease.

Handling in case of a warranty
claim
In order to ensure prompt processing of your
matter, please observe the following notes:
= Please keep the article number
IAN: 109237 and the purchase receipt
as a purchase verification for all inquiries.
= |f faulty operation or other defects occur,
first contact the Service Centre listed in
the following by telephone or email.
< Then, you are able to send a product re-
ported as defective free of charge to the
service address specified to you, includ-
ing the purchase receipt and the infor-
mation on the defect and when it
occurred.
Please visit www.lidl-service.com to
download this and many other
manuals, product videos and soft-
ware.

GB 11
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ﬂ Service Centre

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.co.uk

@ Service Ireland

Tel.: 1890 930 034

(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: hoyer@lidl.ie

IAN: 109237

6%- Supplier

Please note that the following address is no
service address. First contact the afore-
mentioned Service Centre.

HOYER Handel GmbH

Kihnehofe 5

22761 Hamburg
Germany

12 GB)
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Spis tresci

L. Przeglad.. ... 14
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3. Wskazowki bezpieczeRstwa ..........cc.oouiiiiiiiiiiii i 15
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5. Przed pierwszym UZYCIEIM ......cccoiuiiiiiiiiiii e eae e 18
6. Wypiekanie NaleSnikKOW ...........coouiiiiiiiiii e, 19
7. CZYSZCZENIE ettt e 20
8. PrZeChOWYWANIE ...t eaae 21
9. Przepisy Na NaleSNiKi.........cooouiiiiiiiiiiii e 21

9.1  Przepis StandardOWY .........c.ueeuiiuiiiieiiee e e 21

9.2 NalESNIKI ,ValEI” ..eeeeiieeee e e 21

9.3 NalesniKi ,,SUZEME” ... oo 22

9.4  Lekkie nalesniKi (CrEPEs IEQEIES)......ueuueeieieee ettt e e e e e e e e 22
1O UtYlIZACTA e s 23
11.Dane tECANICZNE ... .. e 23
12. Gwarancja firmy HOYER Handel GmbH ..., 23

1. Przeglagd

1 Piyta do wypiekania
2 Podstawa

3 Czerwona lampka kontrolna: swieci, gdy urzqgdzenie jest zasilane prgdem.

4 Regulator temperatury

5 Zielona lampka kontrolna: swieci, gdy jest osiggnieta temperatura wypiekania.
6 Przewdd sieciowy z wtyczkg sieciowq (niewidoczne)

7 topatka do odwracania nalesnikow

8 Rozprowadzacz ciasta

9 Nawijarka kabla (pod spodem)

14 D
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Dziekujemy za Panstwa
zaufanie!

Gratulujemy zakupu nowej nalesnikarki
Crépe Maker.

Aby méc bezpiecznie postugiwad sie urzg-
dzeniem i poznaé caly zakres jego mozli-

wosci, nalezy stosowac sie do ponizszych

wskazowek:

< Przed pierwszym uruchomie-
niem nalezy doktadnie przeczy-
ta€ niniejszq instrukcje obstugi.

= Przede wszystkim nalezy prze-
strzegaé wskazoéwek bezpie-
czenstwal

= Urzgdzenie wolno obstugiwaé
wytagcznie w sposéb opisany w
niniejszej instrukcji obstugi.

< Prosimy o zachowanie niniejszej
instrukcji obstugi na przysztosé.

< W przypadku przekazania urzg-
dzenia innym osobom nalezy
dotgczyé do niego instrukcje ob-
stugi.

Zyczymy Paristwu duzo zadowolenia z no-
wej nalesnikarki Crépe Maker!

e

2. Przeznaczenie
urzgdzenia

Nalesnikarka jest przeznaczona do wypie-
kania nalesnikéw. Przygotowywanie innych
artykutéw spozywczych jest niedozwolone.
Urzgdzenie jest przeznaczone do uzytku
prywatnego. Urzgdzenie moze by¢ uzywa-
ne wytqcznie wewnqtrz pomieszczen.

Nie wolno uzywacd urzqdzenia do celéw ko-
mercyjnych.

Niewtasciwe uzytkowanie

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-
rialnymi!

Twarde i ostre przedmioty (np. metalowe
tyzki) mogq uszkodzié zapobiegajgcg przy-
wieraniu powtoke ptyty do wypiekania 1.
Uzywaé wytgcznie dotgczonych do urzg-
dzenia przyboréw kuchennych, ewentual-
nie przyboréw z drewna lub tworzywa
sztucznego odpornego na wysokie tempe-
ratury.

3. Wskazowki bezpieczenstwa

Wskazoéwki ostrzegawcze

W miejscach wymagajgcych zwrdcenia uwagi uzyto w niniejszej instrukcji obstugi nastepujg-

cych wskazdwek ostrzegawczych:

NIEBEZPIECZENSTWO! Wysokie ryzyko: zlekcewazenie ostrzezenia moze by¢
przyczynq obrazer ciata i zagrozenia zycia.
OSTRZEZENIE! Srednie ryzyko: zlekcewazenie tego ostrzezenia moze by¢ przyczyng
obrazen pia’fa lub powaznych szkéd materialnych.
OSTROZNIE: Niskie ryzyko: zlekcewazenie tego ostrzezenia moze by¢ przyczyng nie-

wielkich obrazen lub szk6d materialnych.

WSKAZOWKA: sytuacje i specyfika, ktére powinny byé brane pod uwage podczas ko-

rzystania z urzgdzenia.

ﬁ%
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Zasady gwarantujgce bezpieczng prace

©® Urzgdzenie moze byé uzywane przez dzieci powyzej 8. roku zy-
cia i osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej bqdz przez osoby nieposiadajqgce wystarczajgcego do-
swiadczenia lub wiedzy, jezeli sg nadzorowane przez inne osoby
lub zostang poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzywania
urzgdzenia i zrozumiejg wynikajqce z tego zagrozenia. Dzieci nie
mogq bawi¢ sie urzgdzeniem. Czynnosci zwigzane z czyszcze-
niem i konserwacjq nie mogq by¢ wykonywane przez dzieci, chy-
ba ze majq one skoinczone 8 lat i pozostajg pod nadzorem.

® Dzieciom ponizej 8. roku zycia nie wolno zbliza¢ sie do urzgdze-
nia i przewodu zasilajgcego.

® W czasie pracy ptyta do wypiekania 1 urzgdzenia silnie
& sie nagrzewa. Podczas pracy urzqdzenia wolno dotykac
tylko elementéw obstugowych.

© Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie elementy i po-
wierzchnie majgce kontakt z produktem spozywczym (patrz
,Czyszczenie* na stronie 20).

® W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego urzqdzenia mu-
si by¢ on wymieniony przez producenta, jego serwis lub wykwalifi-
kowang osobe, co wykluczy ewentualne zagrozenia.

® Nie wolno uzywac ostrych, zrgcych lub rysujgcych srodkow czysz-
czqcych. Moze to spowodowac uszkodzenie urzqdzenia jak row-
niez powtoki nieprzywierajqce;.

® Urzgdzenia nie wolno uzytkowaé z zewnetrznym zegarem sterujg-
cym lub odrebnym, zdalnym systemem sterujgcym.

16 ®PD
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NIEBEZPIECZENSTWO dla
dzieci
©® Materiat opakowania nie jest zabawkq
dla dzieci. Dzieci nie mogq bawi¢ sie

workami z tworzywa sztucznego. Istnie-

je niebezpieczenstwo uduszenia.
® Urzqdzenie nalezy przechowywac po-
za zasiegiem dzieci.

NIEBEZPIECZENSTWO
porazenia prgdem
wskutek wilgoci
®© Podstawy, przewodu zasilajgcego oraz
wtyczki sieciowej nie wolno zanurzaé
w wodzie ani innych cieczach.

® Urzqgdzenie nalezy chronié¢ przed wilgo-

cig oraz kroplami wody. Istnieje ryzyko
porazenia prgdem.

®© W przypadku dostania sie cieczy do
urzgdzenia nalezy natychmiast wycig-
gnqg¢ wtyczke sieciowq. Przed ponow-
nym uruchomieniem nalezy zlecié¢
sprawdzenie urzqdzenia.

® Urzqgdzenia nie wolno obstugiwaé mo-
krymi rekoma.

® Podktadka pod urzgdzeniem musi by¢
sucha.

© Jezeli urzgdzenie wpadnie do wody,
nalezy natychmiast wyciggngé wtyczke
sieciowq z gniazdka, a dopiero pézniej
wyjqé urzgdzenie. W takim przypadku
urzgdzenia nie wolno uzywac, lecz na-

lezy zleci¢ jego sprawdzenie przez spe-

cjalistyczny serwis.

NIEBEZPIECZENSTWO
porazenia prgdem
® Urzgdzenia nie wolno wigczad, jezeli
urzqdzenie lub przewdd zasilajgcy majq
widoczne uszkodzenia lub jezeli wcze-
dniej urzqdzenie spadto z wysokosci.
® Wtyczke sieciowq nalezy podigczad
do prawidtowo zainstalowanego, tatwo
dostepnego gniazdka, ktérego napigcie
jest zgodne z parametrami podanymi
na tabliczce znamionowej. Gniazdko

ﬁ%
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musi by¢ fatwo dostepne réwniez po
podtgczeniu urzgdzenia.
® Nalezy uwazad, aby nie uszkodzic¢
przewodu zasilajgcego o ostre krawe-
dzie lub gorgce miejsca.
®© Podczas eksploatacji uwazacd, aby
przewod zasilajgey nie byt zakleszcza-
ny lub zgniatany.
® Po wytqgczeniu urzgdzenie wcigz nie
jest catkowicie odtgczone od zasilania
sieciowego. W tym celu konieczne jest
wyjecie wtyczki sieciowej.
® Podczas wyciggania wtyczki sieciowej
z gniazdka nalezy zawsze ciggngé za
wtyczke, w zadnym wypadku za prze-
wod zasilajqcy.
® Wityczke sieciowqg nalezy wyciqggad z
gniazdka, ....
.. w przypadku wystgpienia usterki,
.. w przypadku nieuzywania urzqdze-
nia,
.. przed czyszczeniem urzgdzenia
oraz
... podczas burzy.
® Aby zapobiec zagrozeniom, nie wolno
dokonywaé zadnych modyfikacji urzg-
dzenia.
® Przed wigczeniem grilla nalezy catko-
wicie rozwing¢ kabel sieciowy, aby za-
pobiec przegrzaniu i przepaleniu.
©® W przypadku uzycia przedtuzacza mu-
si on spetniaé obowigzujgce przepisy
bezpieczenstwa.

NIEBEZPIECZENSTWO
poparzenia
©® Przed wigczeniem ustawié urzgdzenie
na réwnej, stabilnej i suchej powierzch-
ni odpornej na wysokq temperature.
® Wiqgczonego urzqgdzenia nie wolno po-
zostawiac bez nadzoru, aby méc w po-
re zareagowad w razie wystgpienia
usterek w jego dziataniu.

e 17
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NIEBEZPIECZENSTWO
odniesienia obrazen na
skutek poparzenia
® W czasie pracy ptyta do wypiekania 1
urzqdzenia silnie sie nagrzewa. Pod-
czas pracy urzgdzenia wolno dotykac
tylko elementow obstugowych.
® Urzgdzenie wolno transportowad wy-
tqcznie, gdy jest zimne.
® Przed rozpoczeciem czyszczenia urzg-
dzenie musi ostygngd.

OSTRZEZENIE przed szkodami
materialnymi
© Twarde i ostre przedmioty (np. metalo-

we fyzki) mogg uszkodzié¢ zapobiegajqg-

cq przywieraniu powtoke piyty do wy-
piekania 1. Uzywaé wytgcznie
dotgczonych do urzgdzenia przyboréw
kuchennych, ewentualnie przyboréw z
drewna lub tworzywa sztucznego od-
pornego na wysokie temperatury.

® W zadnym wypadku nie wolno ustawiaé
urzgdzenia na gorgcych powierzchniach
(np. ptytach kuchennych), w poblizu zro-
det ciepta lub otwartego ognia.

® Uzywadé wylgcznie oryginalnych akce-
Soriow.

© Urzgdzenie posiada antyposlizgowe
stopki silikonowe. Poniewaz meble mo-
gqg by¢ pokryte r6znorodnymi lakiera-
mi i tworzywami sztucznymi, a do ich
pielegnacji uzywa sie r6znych srodkéw,
nie mozna wykluczyé, ze niektére z
tych materiatow zawierajq sktadniki
mogqce uszkodzi¢ stopki silikonowe lub
powodowac ich rozmigkczenie. W ra-
Zie potrzeby umiescié¢ pod urzgdzeniem
antyposlizgowg podkfadke.

© Nie wolno uzywac ostrych lub rysujg-
cych srodkéw czyszczgceych.

A ZAGROZENIE dla ptakow

© Ptaki oddychajq szybciej, powietrze
jest rozprowadzane w ich organizmie
w inny sposéb i sq znacznie mniejsze

18 D
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od ludzi. Z tego wzgledu wdychanie
nawet najmniejszych ilosci dymu wy-
dzielajgcego sie podczas uzytkowania
urzqdzenia moze by¢ dla ptakéw bar-
dzo niebezpieczne. Na czas uzywania
urzgdzenia nalezy wystawié ptaki do
innego pomieszczenia.

4. Zakres dostawy

1 nalesnikarka

1 rozprowadzacz ciasta 8

1 topatka do odwracania nalesnikow 7
1 instrukcja obstugi

Rozpakowanie

1. Wyjqé z opakowania wszystkie ele-
menty.

2. Sprawdzié, czy wszystkie czesci sq
kompletne i nieuszkodzone.

5. Przed pierwszym

uzyciem
[\
JAN

NIEBEZPIECZENSTWO popa-
rzenia! Przed wigczeniem ustawié

urzqgdzenie na réwnej, stabilnej i su-

chej powierzchni odpornej na wy-
sokg temperature.
NIEBEZPIECZENSTWO odnie-
sienia obrazen na skutek po-
parzenia! W czasie pracy piyta
do wypiekania 1 urzqdzenia silnie
sie nagrzewa. Podczas pracy urzg-

dzenia wolno dotyka¢ tylko elemen-

tow obstugowych.
WSKAZOWKA: podczas pierwszego
uzycia moze dojs¢ do emisji specyficznego
zapachu. Jest to uwarunkowane konstrukcjg

urzgdzenia i nie stanowi usterki. Nalezy za-

pewnié doptyw wystarczajgcej ilosci $wie-
zego powietrza.

ﬁ%



http://www.manualslib.com/

é __RP109237_B4.book Seite 19 Montag, 4. Mai 2015 12:35 12

\

= Oczyscié urzgdzenie przed
pierwszym uzyciem (patrz
,,Czyszczenie* na stronie 20)!

1. Odwing¢ kabel sieciowy 6 do konca.

2. Zatozy¢ ptyte do wypiekania 1 na
podstawe 2.

3. Podigczyé wiyczke sieciowq do odpo-
wiedniego gniazda sieciowego. Zaczy-
na swieci¢ czerwona lampka kontrol-
na 3, co sygnalizuje, ze urzqgdzenie
jest zasilane prgdem.

4. Ustawi¢ regulator temperatury w poto-
zenie ,,MAX". Gdy tylko zostanie osig-
gnieta temperatura wypiekania, zapa-
la sie zielona lampka kontrolna 5.
Podczas wypiekania zielona lampka
kontrolna 5 ciqgle gasnie i zapala sie.
Oznacza to, ze temperatura jest utrzy-
mywana na statym poziomie.

5. Pozostawié wigczone urzgdzenie
przez ok. 10 - 15 minut.

6. Odtqczyé wtyczke sieciowq i pozosta-
wié urzgdzenie, aby ostygto.

7. Ponownie wyczysci¢ urzgdzenie.

6. Wypiekanie
nalesnikéw

JAN

NIEBEZPIECZENSTWO popa-
rzenia! Przed wigczeniem ustawié
urzgdzenie na réwnej, stabilnej i su-
chej powierzchni odpornej na wy-
sokq temperature.
NIEBEZPIECZENSTWO odnie-
sienia obrazen na skutek po-
parzenia! W czasie pracy ptyta
do wypiekania 1 urzgdzenia silnie
sie nagrzewa. Podczas pracy urzg-
dzenia wolno dotyka¢ tylko elemen-
tow obstugowych.

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-
rialnymi! Twarde i ostre przedmioty (np.
metalowe tyzki) mogq uszkodzié zapobie-
gajgcq przywieraniu powtoke ptyty do wy-
piekania 1. Uzywaé wytqgcznie dotgczo-

ﬁ%

Downloaded from www.Manualslib.com manuals search engine

e

nych do urzqgdzenia przyboréw
kuchennych, ewentualnie przyboréw z
drewna lub tworzywa sztucznego odporne-
go na wysokie temperatury

1. Odwing¢ kabel sieciowy 6 do konca.

2. Zatozy¢ ptyte do wypiekania 1 na
podstawe 2.

3. W razie potrzeby zetrzeé kurz suchg
szmatkg.

4. Podtqgczyé wtyczke sieciowg do odpo-
wiedniego gniazda sieciowego. Zaczy-
na swiecic¢ czerwona lampka kontrol-
na 3, co sygnalizuje, ze urzqgdzenie
jest zasilane prgdem.

5. Ustawi¢ regulator temperatury 4 w zg-
dane potozenie. Gdy tylko zostanie
osiggnieta temperatura wypiekania,
zapala sie zielona lampka kontrol-
na 5.

WSKAZOWKA: Stopier zbrgzowienia
nalesnikbw mozna okreslaé za posrednic-
twem wybranej temperatury i czasu wypie-
kania. Zalecamy ustawienie regulatora tem-
peratury 4 w potozenie miedzy ,,2” i
~MAX?”,

Podczas wypiekania zielona lampka
kontrolna 5 ciggle gasnie i zapala sie.
Oznacza to, ze temperatura jest utrzy-
mywana na statym poziomie.

6. Umiesci¢ niewielkq ilos¢ ciasta nalesni-
kowego na ptycie do wypiekania 1.

OSTROZNIE: Uwazad, aby ciasto nie
sptyneto przez krawedz ptyty do wypieka-
nia.

WSKAZOWKA: Umiescié na ptycie do
wypiekania 1 przy uzyciu chochli tyle cia-
sta, by ptyta byty przykryta w mniej wiecej
2/3. Grubosé nalesnika mozna okresli¢
przez iloéé ciasta umieszczonego na plycie
do wypiekania 1.

@ 19
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7. Zanurzy¢ rozprowadzacz ciasta 8 w
wodzie.

WSKAZOWKA: Zanurzaé rozprowa-

dzacz ciasta 8 w wodzie przed kazdym no-
wym naleénikiem. Utatwia to rozprowadza-

nie ciasta, ktére nie przykleja sie do
rozprowadzacza ciasta 8.

8. Réwnomiernie rozprowadzié ciasto
przy uzyciu rozprowadzacza ciasta 8
na ptycie 1. W tym celu nie przyciska-
jac przytozyé rozprowadzacz do cia-
sta i przesuwaé go od $rodka okrggty-
mi ruchami w kierunku krawedzi, aby
ciasto zostato réwno rozprowadzone
na ptycie do wypiekania 1.

9. Po uptywie 30 do 60 sekund (zaleznie
od wybranej temperatury i stopnia
zbrgzowienia) odwrdcié nalesnik to-
patkg do odwracania 7.

10. Po uptywie dalszych 30 do 60 sekund
zdjgé gotowy nalesnik na topatce do
odwracania 7 z ptyty do wypiekania 1.

11. Potozyé naleénik na talerz i obtozyé go
dodatkami zgodnie z upodobaniem.

OSTROZNIE:

© Nigdy nie obktadaé nalesnika na ptycie
do wypiekania 1, ale zawsze dopiero
po zdjeciu go z ptyty do wypiekania 1.
W przeciwnym razie artykuty uzyte do
obtozenia mogq sie dostaé¢ do wnetrza
urzqdzenia.

© Nigdy nie kroi¢ nalesnika na ptycie do
wypiekania, moze to spowodowad
uszkodzenie powtoki zapobiegajqcej
przywieraniu.

© Nigdy nie uzywac ostrych, posiadajg-
cych czubki ani metalowych przedmio-
tow do odwracania nalesnika na ptycie

do wypiekania lub zdejmowania nalesni-

ka, moze to spowodowaé uszkodzenie
powtoki zapobiegajgcej przywieraniu.

20 (PD
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12. Po uzyciu odigczyé wtyczke sieciowq
od gniazda sieciowego. Tylko wtedy
urzgdzenie jest catkowicie odtgczone
od zrédta napiecia.

WSKAZOWKA: Z powodu smaku pierw-
szych wypieczonych nalesnikéw nie nalezy
spozywad, nalezy je wyrzucié.

7. Czyszczenie
Oczyscié urzgdzenie przed pierw-

szym uzyciem!
é NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem!
®© Przed przystgpieniem do czyszczenia
urzqdzenia wyciggngé wtyczke siecio-
wgq z gniazdka.
NIEBEZPIECZENSTWO odnie-
& sienia obrazen na skutek po-
parzenia!
®© Przed czyszczeniem wszystkie elementy
muszq ostygnaqé.
OSTRZEZENIE przed szkodami mate-
rialnymi!
® Nie wolno uzywacé ostrych lub rysujg-
cych srodkéw czyszczgceych.

Po kazdym uzyciu nalezy oczyscié¢ urzg-

dzenie i usung¢ resztki wypiekow.

1. Przetrze¢ podstawe 2 miekkg, wilgot-
nqg szmatkg. Mozna tez uzy¢ niewiel-
kiej ilosci fagodnego ptynu do mycia
naczyn, potem nalezy jednak jeszcze
raz przetrzeé urzqgdzenie czystg wodg,
aby nalesniki nie miaty nieprzyjemne-
go posmaku.

2. Nastepnie wytrze¢ czesci suchq scie-
reczkq.

3. Plyte do wypiekania 1, rozprowa-

dzacz ciasta 8 i topatke do odwraca-

nia ciasta 7 my¢ w zlewie wodg z do-
datkiem niewielkiej ilosci ptynu do
mycia naczyn.
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WSKAZOWKA: Plyta do wypiekania 1
jest przystosowana do mycia w zmywar-
kach.

4. Urzgdzenia mozna ponownie uzy¢ do-

piero po catkowitym wyschnieciu
wszystkich czesci.

8. Przechowywanie

= Przed schowaniem urzqdzenia oczysci¢
je i odczekad, az wszystkie czesci do-
ktadnie wyschnq.

< Rys. A: Przed schowaniem urzgdzenia
nawing¢ przewod sieciowy 6 na
nawijarke 9 znajdujgcg sie w spodzie
urzgdzenia.

= Urzqgdzenie nalezy przechowywaé w
suchym miejscu.

9. Przepisy na
nalesniki

9.1 Przepis standardowy

Sktadniki na ok. 12 nalesnikéw:
e 6 jajek

e 1| mleka

- 500 g maki

= 3 lyzki stotowe oleju spozywczego

Przygotowanie:

1. Roztrzepa¢ mleko i jajka w misce do
miksowania.

2. Powaoli, stopniowo doda¢ magke.

3. Powoli, stopniowo dodac olej.

4. Wymiesza¢ ciasto do jednorodnej po-
staci.

5. Pozostawié ciasto na okoto 1 godziny,
wypiekaé nalesniki dopiero po uptywie
tego czasu.

Wskazowka: Obtozy¢ nalesniki zgodnie
z upodobaniem cukrem, cynamonem, mu-
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sem jabtkowym, serem, szynkg, kremem
czekoladowym, likierem Amaretto, likierem
jajecznym, gorgcymi wisniami itd.

9.2 Nalesniki ,,Vatel”

Sktadniki:

= 250 g przesianej mgki

e 75 g cukru

« 1 szczypta soli

< 3jajka

= 3 zo0ttko jajka

= 200 ml gestej smietany (créme fraiche)

= 100 g stopionego masta

e 1/2 | przegotowanego mleka

= Maraschino (likier wisniowy jako aro-
mat)

= Cukier puder

Przygotowanie:

1. Umiesci¢ mgke, cukier i s6l w misce.

2. Powoli wmieszad jajka i zottko, do uzy-
skania jednorodnego ciasta.

3. Powoli dodawacd smietane, stopione
masto, mleko, wymieszaé wszystko do
postaci dosyé rzadkiego, ptynnego
ciasta.

4. Zostawié ciasto na 2 godziny.

5. Wmieszad likier Maraschino wedtug
upodobania.

6. Wypiec bardzo cienkie nalesniki.

7. Ztozyé naleéniki i posypaé cukrem pu-
drem.

8. Podawac od razu.

Wskazdéwka: Posypane cukrem pudrem
nalesniki przed podaniem umiesci¢ na krot-
ko pod rusztem albo w bardzo gorgcym pie-
karniku, aby zeszkli¢ cukier puder.
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9.3 Nalesniki ,,Suzette”

Sktadniki:

e 60 g przesianej mqgki

= 1 tyzeczka do herbaty cukru
« 1 szczypta soli

= 2 matfe jajka

= 2 tyzka stotowa oleju

= 100 ml mleka

Sktadniki na sos Suzette:

e 2 naturalne pomararcze o skérce nada-

jacej sie do spozycia
e 4 kostki cukru
= 50 g masta
e 60 g cukru
= 1 cytryna
« 6 cl likieru pomaranczowego

Przygotowanie nalesnikow:

1. Umiesci¢ mgke, cukier i s6l w misce.

2. Powoli wmiesza¢ jajka, do uzyskania
jednorodnego ciasta.

3. Powoli dodawad mleko i olej, wymie-
szac wszystko do postaci rzadkiego,
ptynnego ciasta.

4. Zostawi¢ ciasto na 2 godziny.

5. Wypiec nalesniki, utozy¢ w stos i
zaczekad, az wystygng.

Przygotowanie sosu:

1. Umy¢ pomarancze, wysuszy¢ i natrzec
kostkami cukru skérke pomaranczy.

2. Stopié¢ masto na patelni na matym
ogniu.

3. Rozdrobni¢ kostki cukru i dodaé razem
z resztq cukru do masta.

4. Roztopié cukier.

5. Wycisngé pomarancze i cytryne, sok
powoli wmieszaé¢ do masta.

6. Lekko podgotowac sos.

7. Po kolei odwracaé nalesniki w gorg-
cym sosie, sktadad i uktadaé w stos na
talerzu.
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8. Po odwrdceniu i ztozeniu wszystkich
nalesnikbw réwno rozdzieli¢ je na pa-
telni i jeszcze raz podgrzad.

9. Podgrzac likier pomaranczowy, wlaé
do chochli i podpalic.

10. Ptongeym likierem polaé naleéniki na
patelni.

11. Flambirowaé nale$niki, az ptomienie
zgasng same.

12. Utozy¢é na talerzu, polaé¢ dodatkowo
niewielkg iloscig sosu i podac.

Wskazowki:

e Zamiast likieru pomaranczowego moz-
na tez uzy¢ likieru mandarynkowego.
Ozdobi¢ nalesniki odsgczonymi kawat-
kami mandarynek z puszki.

= Do nalesnikow Suzette pasujq tez do-
brze lody waniliowe.

9.4 Lekkie nalesniki (crépes
legéres)

Sktadniki na ciasto:

e 250 g przesianej magki

e 100 g cukru

= 1 szczypta soli

e 6 jajek

< 100 ml przegotowanego mleka
= 10 g proszku do pieczenia

= 500 ml bitej $mietany

= Cukier puder

Przygotowanie:

1. Umiesci¢ mgke, cukier i sol w misce.

2. Oddzieli¢ zéttka jajek od biatka.

3. Zmieszad zbttka, letnie mleko i proszek
do pieczenia.

4. Mieszanine mleczng powoli dodawaé
do mieszaniny mgcznej, wymiesza¢ do
postaci jednorodnego ciasta.

5. Zostawi¢ ciasto na okoto 2 godzin w
dobrze cieptym miejscu.

6. Bardzo mocno ubié biatko.

7. Mocno ubi¢ smietane.
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8. Ostroznie wmieszaé biatko i ubitg
Smietane pod ciasto.

9. Zostawi¢ na kolejne 10 minut.

10. Wypiec nalesniki. Nie powinny one

by¢ zbyt cienkie.

Dobrze posypaé nalesniki cukrem pu-

drem.

Podawac $wieze i ciepte.

11.
12.

Wskazéwka: Posypane cukrem pudrem
nalesniki przed podaniem umiesci¢ na krot-
ko pod rusztem albo w bardzo gorgcym pie-
karniku, aby zeszkli¢ cukier puder.

10. Utylizacja

Symbol przekreslonego kon-

tenera na $mieci na kotkach

0znacza, ze na terenie Unii

Europejskiej produkt musi zo-

sta¢ dostarczony do specjal-

nego miejsca sktadowania odpado6w. Doty-
czy to zaréwno produktu, jak i wszystkich
jego elementéw oznaczonych tym symbo-
lem. Tak oznaczone produkty nie mogq by¢
utylizowane tqcznie ze zwyktymi odpadami
komunalnymi, lecz nalezy je odda¢ do spe-
cjalnego punktu recyklingu urzgdzen elek-
trycznych i elektronicznych. Recykling po-
maga zredukowaé zuzycie surowcow oraz
odcigzy¢ srodowisko naturalne.

Opakowanie

W przypadku utylizacji opakowania nalezy
przestrzegac odpowiednich przepiséw doty-
czqcych ochrony srodowiska w danym kraju.

ﬁ%
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11. Dane techniczne

Model:
Napiecie sieciowe:

SCM 1500 B1
220 - 240 V ~50 Hz
D

1500 W

Klasa ochronnosci:

Moc:

c E Zmiany techniczne zastrzezone.

12. Gwarancja firmy
HOYER Handel GmbH

Drogi Kliencie,

Na niniejsze urzqdzenie jest udzielana 3 -let-
nia gwarancja obowigzujqgca od dnia jego
zakupu. W przypadku usterek niniejszego
produktu kupujgcemu przystugujg wobec
jego sprzedawcy stosowne ustawowe prawa
gwarancyjne. Ponizej opisana gwarancja
nie ogranicza tych ustawowych praw przy-
stugujgeych kupujgcemu.

Warunki gwarancyjne

Okres obowigzywania gwarancji rozpoczy-
na w dniu zakupu produktu. Oryginat doku-
mentu zakupu nalezy przechowywac w
bezpiecznym miejscu. Ten dokument bedzie
potrzebny, jako potwierdzenie dokonanego
zakupu.

Jezeli w przeciggu trzech lat od daty zaku-
pu niniejszego produktu pojawi usterka w
produkcie lub usterka produkcyjna, to pro-
dukt, wg naszego wyboru, zostanie bez-
ptatnie naprawiony lub wymieniony.
Niniejsze $wiadczenie gwarancyjne zakfa-
da, ze uszkodzone urzqdzenie oraz doku-
ment potwierdzajgcy zakup (paragon
kasowy) zostang przedtozone w przeciggu
trzech lat. Do urzgdzenia i dowodu zakupu
nalezy dofgczy¢ takze krétki opis usterki
oraz podaé¢ moment jej wystgpienia.

@ 23
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Jezeli usterka jest objeta naszg gwarancjq,

to kupujgcy otrzyma z powrotem naprawio-

ny lub nowy produkt. Wraz z naprawg lub
wymiang produktu nie rozpoczyna sie nowy
okres gwarancyjny.

Okres obowigzywania gwarancji
i prawne roszczenia zwigzane z
wystagpieniem usterki

Swiadczenie gwarancyjne nie przediuza
okresu obowigzywania gwarancji. To doty-
czy takze wymienionych i naprawionych
czesci. Ewentualne stwierdzone przy zaku-

pie uszkodzenia i usterki nalezy zgtosié na-

tychmiast po rozpakowaniu produktu.
Naprawy dokonywane po uptywie okresu
obowigzywania gwarancji ptatne.

Zakres gwarancji

Urzgdzenie wyprodukowano zgodnie suro-
wymi przepisami dotyczgcymi jakosci i do-
ktadnie skontrolowano przed opuszczeniem
;ak%adu produkcyjnego.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje zaréw-
no usterki materiatowe, jak i usterki powstate
podczas produkcji. Gwarancja nie obejmuje
czesci produktu, ktére sg poddane proceso-
wi normalnego zuzycia i dlatego mogg by¢
traktowane jako czesci eksploatacyjne, lub
uszkodzenr tamliwych elementéw, np. prze-
tqczniki, akumulatory lub elementy wykona-
ne ze szkifa.

Niniejsza gwarancja traci swojg waznosé¢ w
przypadku nieprawidtowego uzytkowania lub
serwisowania produktu. W celu zagwaranto-
wania prawidtowego uzytkowania produktu
nalezy doktadnie stosowad sie do wszystkich
wskazdwek zawartych w instrukcji obstugi.
Nalezy bezwzglednie unikaé sposobow uzy-
cia oraz dziatan, ktdre sie odradza lub przed
ktorymi ostrzega sie w instrukcji obstugi.

Produkt jest przeznaczony wytgcznie do pry-

watnego uzytkowania i nie jest przeznaczo-
ny do specjalistycznych zastosowan.
Gwarancja wygasa w przypadku niezgod-
nego z przeznaczeniem i nieprawidtowego

24 (PD

\

Downloaded from www.Manualslib.com manuals search engine

uzytkowania, stosowania sity oraz w przy-

padku ingerencji w produkt, ktérych nie prze-

prowadzito nasze autoryzowane centrum
serwisowe.

Postepowanie w przypadku
gwarancji

Aby zapewni¢ szybkie zatatwienie zgtasza-

nego przypadku, nalezy stosowac sie do

ponizszych wskazéwek:

= W przypadku wszystkich zapytan nale-
zy mieé przygotowany numer artykutu
IAN: 109237 oraz paragon kasowy
potwierdzajgcy dokonanie zakupu.

= W przypadku wystgpienia usterek w
dziataniu lub pozostatych usterek nale-
zy w pierwszej kolejnosci skontaktowacd
sie telefonicznie lub za pomocq
poczty elektronicznej z ponizej po-
danym centrum serwisowym.

= Nastepnie zarejestrowany jako uszko-
dzony produkt mozna przestaé nieod-
ptatnie wraz z potwierdzeniem zakupu
(paragon kasowy) i informacjq opisujg-
cqg usterke i moment jej wystgpienia na
podany kupujgcemu adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com
mozna sciggngé niniejszqg instruk-
cje oraz wiele innych instrukcji, fil-
mow wideo z produktami oraz
oprogramowanie.

o

ﬁ' Centrum Serwisowe
Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996

E-Mail: hoyer@lidl.pl

IAN: 109237
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6—-@ Dostawca

Nalezy pamietaé, ze ponizszy adres nie
jest adresem serwisu. W pierwszej ko-
lejnosci nalezy kontaktowac sie z podanym
powyzej centrum serwisowym.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 5

22761 Hamburg
Niemcy

®D 25
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Kdszonjuk bizalmat!
Gratulalunk az Uj palacsintasiitéjéhez.

A késziilék biztonsdgos hasznalata, tovab-
ba a szolgaltatasok teljes kdri megismerése
érdekében:

= Az elsé hasznalatbavétel elett fi-
gyelmesen olvassa végig a hasz-
nalati atmutatot.

= Feltétlenul tartsa be az atmutatdo
biztonsagi utasitasait!

= A készulék kizarélag a haszna-
lati utmutatéban ismertetett mo-
don tuzemeltetheto.

< Orizze meg a hasznéalati Gtmuta-
tot.

= Amennyiben késébb megvalna a
készuléktol, akkor kérjuk, mellé-
kelje a hasznalati atmutatot is.

Sok 6rémot kivanunk az Gj palacsintasitéjé-
hez!

3. Biztonsagi utasitasok

Figyelmezteto jelzések

e

2. Rendeltetésszeru
hasznalat

A palacsintasiité palacsinta siitésére szol-
gal. Mas élelmiszerek készitése nem megen-
gedett.

A készllék kizardlag haztartési célokra ké-
szilt. A készuléket csak beltéren szabad
hasznalni.

A készlléket nem szabad uzleti célokra
hasznalni.

Rendeltetésellenes hasznalat

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!

A kemény és hegyes targyak (pl. fémkanal)
kéart tehetnek a siitélap 1 tapadéasmentes be-
vonataban. Kizarolag a csomagban talalha-
t6, vagy fabal, illetve hoallo mianyagbol ké-
szilt konyhai eszktzodket hasznaljon.

A kezelési Gtmutaté sziikség esetén a kovetkezd figyelmeztetd jelzéseket hasznélja:

A\

veszélyes sérilést okozhat.

VESZELY! Magas kockazat: a figyelmeztetés figyelmen kiviil hagyasa stlyos, élet-

FIGYELMEZTETES! Kdzepes kockazat: a figyelmeztetés figyelmen kiviil hagyasa sériilése-

ket vagy sulyos anyagi karokat okozhat.

VIGYAZAT: Alacsony kockazat: a figyelmeztetés figyelmen kiviil hagyasa kénnyd sériilé-

seket vagy anyagi karokat okozhat.

MEGJIEGYZES: a késziilék hasznalatahoz sziikséges tudnivaldk, specidlis jellemzdk.

ﬁ%
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Utasitasok a készllék biztonsagos Uzemeltetéséhez

© A késziléket gyermekek 8 éves kortdl, fizikailag, érzékszervileg
vagy szellemileg/értelmileg korlatozott, vagy megfelelo tapaszta-
lattal és/vagy tudassal nem rendelkezo személyek csak felligyelet
mellett, illetve csak akkor hasznalhatjak, ha a készilék hasznalata-
bél eredo veszélyeket megértették. Gyermekek nem jatszhatnak a
készulékkel. A tisztitast és a felhasznalbi karbantartast gyermekek
nem végezhetik feluigyelet nélkil, kivéve, ha legalabb 8 évesek, és
tevékenységtket folyamatosan feltigyelik.

© A 8 év alatti gyermekeket tavol kell tartani a késziiléktol és a kabe-
lektol.

© A készilék sitolapja 1 tizem kdzben felforrésodik. A ké-
& szuléket izem kdzben csak a kezeléelemeinél érintse meg.

© Az els6 hasznalat eldtt tisztitsa meg a késziilék minden olyan ele-
mét és felliletét, amely hozza fog érni az élelmiszerekhez (lasd a
LTisztitas* részt a 32 oldalon).

© Ha a készulék csatlakozévezetéke megseril, akkor azt a gyartéval
vagy szervizével vagy mas hasonléan képzett szakemberrel javit-
tassa meg, hogy megelozze a veszélyeket.

©®© Ne alkalmazzon dorzsolo, mard vagy surol6 hatasu tisztitészere-
ket. Ezekkel ugyanis kart okozhat a késziilékben vagy a tapadas-
mentes bevonatban.

© A készulék nem tzemeltetheto kiilsé idokapcsolé draval vagy kiilon
tavvezérlo rendszerrel.

28 (Y
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A VESZELY gyermekekre
nézve
® A csomagoldéanyag nem gyermekjaték.
Gyermekek nem jatszhatnak a méanyag
zacskokkal. Fulladésveszély all fenn.
© Aterméket a gyerekektdl tavol kell tartani.

Nedvesség kovetkeztében
fellépo aramutés
VESZELYE
®© Az also részt, a csatlakozOvezetéket és
a halézati csatlakoz6dugét nem szabad
vizbe vagy mas folyadékba martani.
® Ovija a késziiléket a nedvességtdl, froc-
csend vagy csopogé viztdl: Ellenkezé
esetben aramiités veszélye all fenn.
® Amennyiben folyadék jutna a késztilék-
be, azonnal hizza ki a halézati csatla-
koz6t. Az Gjbdli izembe helyezés elott
ellendriztesse a késziiléket.

(ONO]

Ugyeljen ra, hogy a késziilék alatti felii-
let szaraz legyen.

® Amennyiben a készilék mégis vizbe es-

ne, akkor azonnal hizza ki a hal6zati
csatlakozét, és csak utéana vegye ki a
késziiléket a vizbdl. llyen esetben ne
hasznalja a késziiléket, hanem elle-
noriztesse elébb szakszervizzel.

A Aramiités VESZELYE
®© Ne mikddtesse a késziiléket, ha a ké-
sziléken vagy halézati kebelén lathato

sériilések vannak, illetéleg ha a készlilé-

ket elézdleg leejtették.

® A halozati csatlakozodugot kizardlag
olyan szabdlyszeruen felszerelt, kdn-
nyen hozzaférheté dugaszolé aljzat-
hoz csatlakoztassa, amelynek feszltsé-
ge megfelel a késziilék adatlapjan

feltiintetett értéknek. A dugaszolé aljzat-

nak a csatlakoztatast kovetéen is kon-
nyen hozzaférhetének kell lennie.

® Ugyeljen ra, hogy a haldzati kabel ne
sériljon meg éles peremek vagy forré
feluletek altal.

ﬁ%

Downloaded from www.Manualslib.com manuals search engine

Ne hasznalja a késziiléket vizes kézzel.

e

© A készilék elhelyezése soran lgyeljen
arra, hogy a csatlakozévezeték ne
akadjon vagy csipédjon be.

© A készillék a kikapcsolasat kdvetoen sincs
levalasztva a hal6zati aramellatasrol. Eh-
hez ki kell hiznia a haldzati csatlakozét.

® A hélozati csatlakoz6 kihizasakor min-
dig a csatlakozédugot fogja, soha ne a
vezetéket.

® Hulzza ki a hélozati csatlakozét a csat-
lakozé aljzatbdl, ...
... ha hiba lép fel,
... ha nem hasznalja a késziiléket,
... mieldtt a késziiléket tisztitana és
... vihar idején.

© A veszélyhelyzetek elkerilése érdeké-
ben ne valtoztasson a késziléken.

®© A hasznalat soran csévélje le teljesen a
halozati kabelt, hogy a tiimelegedést
és megolvadast megel6zze.

® Hosszabbité kabel hasznalata esetén a
vonatkoz6 biztonsagi eléirasoknak
megfeleldt kell valasztani.

& TUZVESZELY

© A késziiléket bekapcsolas elétt helyezze
vizszintes, stabil, szaraz és hére nem
érzékeny felliletre.

® MuUkddés kézben soha ne hagyja fel-
tgyelet nélkil a késziléket, hogy megfe-
lelé idében be tudjon avatkozni, ha mo-
kddési zavarok Iépnek fel.

SERULESVESZELY - égési
sérulések kockazata
© A készilék siitélapja 1 Gzem kézben
felforrésodik. A készuléket lzem kdzben
csak a kezelSelemeinél érintse meg.
© A késziiléket csak leh(lt allapotban szal-
litsa.
© A tisztithssal varja meg mig a készilék
lehdl.

@Y 29
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FIGYELMEZTETES anyagi karokra 4. A csomag tartalma

© A kemény és hegyes targyak (pl. fémka-
nal) kart tehetnek a sitélap 1 tapadas-
mentes bevonataban. Kizérélag a cso-
magban talalhaté, vagy fabdl, illetve
héallé6 mianyagbdl késziilt konyhai esz-
kozoket hasznaljon.

© A késziiléket soha ne helyezze forro fe-
[lletre (pl. tGzhelyre), héforrasok vagy
nyilt 1dng kozelébe.

®© Csak eredeti tartozékokat hasznéljon.

© A készilék csuszasmentes szilikon Ia-
bakkal van felszerelve. Mivel a butorok
szamos kilonbozé festékkel és
muianyaggal vannak bevonva, és kilon-
b6z6 apoloszerekkel kezelik ezeket,
ezért nem zarhato ki teljességgel, hogy
az ilyen anyagok olyan alkotérészeket
tartalmaznak, amelyek a szilikon laba-
kat karosithatjak és feloldhatjak. Adott
esetben helyezzen csiszasmentes alaté-
tet a késziilék ala.

© A tisztitdshoz ne alkalmazzon hegyes
eszkdzoket vagy surold hatésu tisztito-
szereket.

VESZELY madarakra
nézve
® A madarak gyorsabban lélegeznek,

mashogy oszlik el a testiikben a levegd,
és sokkal kisebbek is az embereknél.
Ezért veszélyes lehet a szdmukra, ha
belélegzik a késziilék lizemelése kdz-
ben kibocsatott flistét, még ha minimalis
mennyiségrol van is sz6. A készilék
hasznalata kbzben a madarakat &t kell
vinni egy masik szobaba.
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1 palacsintastité

1 tésztaegyengetd 8
1 palacsintafordité 7
1 hasznalati Utmutaté

Kicsomagolas

1. Vegyen ki minden alkatrészt a csoma-
golasbaol.

2. Ellenérizze, hogy minden alkatrész
megvan, illetve hogy azok sértetlenek.

5. Az elso hasznalatba-

vétel elott
[\
[\

TUZVESZELY! A készilléket be-
kapcsolas el6tt helyezze vizszintes,
stabil, szaraz és hore nem érzékeny
fellletre.

SERULESVESZELY - égési sérii-
lések kockazata! A készllék si-
télapja 1 Gzem kdzben felforréso-
dik. A késziléket izem kézben csak
a kezeléelemeinél érintse meg.
MEGJEGYZES: Az elsé hasznalat soran
szagképzodés lehetséges. Ez a gyartas mi-
att torténik, és nem jelent készilékhibat.
Gondoskodjon a megfelel6 szelldzésrol.

Az elsé hasznalat elétt tisztitsa
meg a készuléket (lasd a ,,Tiszti-
tas* részt a 32 oldalon)!

1. Teljesen csévélje le a haldzati csatlako-
zbvezetéket 6.

2. Helyezze fel a sitdlapot 1 az als6
részre 2.

3. Dugja be a halézati csatlakozodugét
egy megfelelé halézati csatlakozoaljzat-
ba. A piros ellenérzélampa 3 kigyul-
lad, ami azt jelzi, hogy a késziilék
aramellatasa mokodik.

4. Forgassa a hémérséklet-szabalyozét a

»-MAX" allasba. Amikor a készlilék el-

éri az iizemi hémérsékletet, a zold elle-

nérzé lampa 5 vilagit. Uzem kézben a
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zo6ld ellendrzolampa 5 és ezzel egyiitt
a f(tés tobbszor be- és kikapcsol. igy a
homérséklet megkdzelitdleg allandd
marad.

5. Hagyja bekapcsolva a késziléket kb.
10 - 15 percig.

6. Hulzza ki a hal6zati csatlakozédugot
és hagyja lehdIni a késziiléket.

7. Ismét tisztitsa meg a késziiléket.

6. Palacsintasutés

TUZVESZELY! A készilléket be-
kapcsolas elott helyezze vizszintes,
stabil, szaraz és hére nem érzékeny
feluletre.

SERULESVESZELY - égési sérii-
lések kockazata! A készilék si-
télapja 1 Uzem kbzben felforréso-
dik. A készuléket izem kozben csak
a kezeléelemeinél érintse meg.
FIGYELMEZTETES anyagi karokra!

A kemény és hegyes targyak (pl. fémkanal)
kéart tehetnek a siitélap 1 tapadasmentes be-
vonataban. Kizaroélag a csomagban talalha-

JAN

t6, vagy fabal, illetve hoallo mianyagbol ké-

szUlt konyhai eszk6zdket hasznaljon.

1. Teljesen csévélje le a haldzati csatlako-
zbvezetéket 6.

2. Helyezze fel a siitdlapot 1 az als6
részre 2.

3. Torolje le az esetleges port szaraz ken-
dovel.

4. Dugja be a halozati csatlakoz6dugot
egy megfelelé haldzati csatlakozoaljzat-
ba. A piros ellenérzélampa 3 kigyul-
lad, ami azt jelzi, hogy a készulék
aramellatasa mokodik.

5. Allitsa a hémérsékletszabalyozét 4 a
kivant hémérséklet-fokozatra. Amikor a
késziilék eléri az lizemi hémérsékletet,
a zold ellenérzé lampa 5 vilagit.

ﬁ%
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MEGJEGYZES: A palacsinta barnulasa a
hémeérséklet kivalasztasaval vagy a sitési
idével szabalyozhato. Azt javasoljuk, hogy
a hémérséklet-szabalyozoét 4 ,,2” és
~MAX” kizé allitsa.

Uzem kdzben a zold ellenérzélampa 5
és ezzel egyiitt a fités tdbbszor be- és
kikapcsol. igy a hémérséklet megkozeli-
téleg alland6 marad.

6. Ontson egy kis palacsintatésztat a su-
tolapra 1.

VIGYAZAT: Ugyeljen arra, hogy a tészta
ne folyjon tdl a siitdlap szélén.
MEGJEGYZES: Merdkanallal annyi tésztat
tegyen a sutélapra 1, hogy az 2/3-ig be le-
gyen fedve. A palacsinta vastagsagat ugy
szabalyozhatja, hogy t6bb vagy kevesebb
tésztat tesz a sitdlapra 1.

7. Meritse vizbe a tésztaegyengetot 8.

MEGJEGYZES: A tésztaegyengetét 8 min-
den palacsinta kistitése elétt meritse vizbe.
igy a tésztat konnyebb elkenni, és nem ra-
gad az egyengetére 8.

8. Egyenletesen kenje el a tésztat a tészta-
egyengetovel 8 a sitélapon 1. Ehhez
helyezze az egyengetét nyomas nélkil
a tésztara, és mozgassa azt kozéprdl
korkoros mozdulatokkal a széle felé,
hogy a tészta egyenletesen elkenédjon
a sutélapon 1.

9. 30-60 masodperc elteltével (a kiva-

lasztott hémérséklet és a kivant barna-

ség fuggvényében) forditsa meg a tész-

tat a palacsintaforditéval 7.

Tovabbi 30-60 masodperc mudlva a

palacsintaforditoval 7 vegye le a kész

palacsintat a sttdlaprdél 1.

. Tegye a palacsintat egy tanyérra és

{zesitse izlés szerint.

10.

@Y 31

ﬁg


http://www.manualslib.com/

é __RP109237_B4.book Seite 32 Montag, 4. Mai 2015 12:35 12

VIGYAZAT:

® A palacsintat soha ne izesitse a siitéla-
pon 1, hanem csak akkor, amikor mar
levette a sttolaprol 1. Ellenkezé eset-
ben a toltelék a késziilékbe kerllhet.

®© Ne vagja a palacsintat a sitélapon,
mert igy megsérilhet a ragadédsmentes
bevonat.

© A palacsinta megforditdsahoz vagy le-
vételéhez soha ne alkalmazzon éles,
hegyes vagy fémbdl késziilt targyakat,
mert igy megsérilhet a ragadadsmentes
bevonat.

12. Hasznalat utan hdzza ki a haldzati
csatlakozédugo6t a haldzati csatlakozo-
aljzatbdl. A készilék csak ebben az
esetben van teljesen aramtalanitva.

MEGJEGYZES: Az elsé palacsinta altala-
ban élvezhetetlen, ezért ezt ne fogyassza el,
hanem dobja ki.

7. Tisztitas

A késziléket az elsd hasznalat elott
tisztitsa meg!

A Aramutés VESZELYE!
© A készillék tisztitasa elétt hlizza ki a ha-
I6zati csatlakozot az aljzatbdl.

A Egési sérilések VESZELYE!

© A tisztitas elétt varja meg, mig a készi-
Iék valamennyi alkatrésze lehdl.

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!

© A tisztitdshoz ne alkalmazzon hegyes
eszkozoket vagy sarold hatasu tisztito-
szereket.

« A késziiléket minden hasznalat utan tisz-

titsa meg, és ekdzben tavolitsa el beldle
az ételmaradékokat.

32 @Y
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1. Torolje le a készulék also részét 2 puha,
nedves ruhaval. Hasznélhat enyhe mo-
sogatdszert is, ebben az esetben azon-
ban a siitét tordlje le tiszta vizzel, hogy
a palacsintanak ne legyen mellékize.

2. Ezutan torolje le az also részt szaraz
ruhéval.

3. Asitélapot 1, a tésztaegyengetét 8 és
a palacsintaforditét 7 mosogatéban,
gyenge Oblitéoldattal mosogassa.

MEGJEGYZES: Assiitélap 1 mosogatogép-

ben tisztithatd.

4. A késziléket csak azutan hasznalja Uj-
ra, miutan minden tartozéka teljesen
megszaradt.

8. Tarolas

= Tisztitsa meg a késziiléket, mielétt elpa-
koln&, és minden alkatrészét teljesen
szaritsa meg.

e A kép: A késziilék elrakasahoz a halé-

zati csatlakozdvezetéket 6 csévélje fel a

késziilék aljan talalhato kabelfelcsévélo-

re 9.
« A késziiléket szaraz helyen kell tartani.
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9. Receptotletek
palacsintakhoz

9.1 Alaprecept

Hozzaval6k kb. 12 palacsintahoz:
* 6 tojas

e 1ltej

50 dkg liszt

3 evékanal étolaj

Elkészités:

1. Keverje ki a tejet és a tojasokat egy ke-

verdétalban.

2. Fokozatosan adagolja hozza a lisztet.

3. Fokozatosan adagolja hozza az ola-
jat.

4. Simara keverje ki a tésztat.

5. Palacsintasités elétt a tésztat kb. egy
Oraig pihentesse.

J6 tanacs: Tegyen a palacsintakra izlés
szerint pl. cukrot, fahéjat, almapirét, sajtot,

sonkat, csokoladékrémet, Amaretto likort, to-

jaslikort, forré cseresznyés / meggyes szor-
pot stb.

9.2

Hozzavalodk:

« 25 dkg szitalt liszt

= 7,5 dkg cukor

e 1 csipetso

= 3tojas

= 3tojassargaja

« 2 dl tejfol

« 10 dkg olvasztott vaj
e 1/2 | forralt tej

« Maraschino (meggylikér az izesitéshez)
e porcukor

"Vatel" palacsinta

Elkészités:

1. Tegye a lisztet, a cukrot és a sét egy tal-

ba.

ﬁ%
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2. Ezt atojasokkal és a tojassargajaval
dolgozza 6ssze homogén masszava.

3. Ehhez fokozatosan adja még hozza a
tejfolt, az olvasztott vajat és a tejet, és
addig keverje, amig csomdémentes,
aranylag folyékony tésztat nem kap.

4. Pihentesse a tésztat 2 oraig.

5. lzlés szerint keverjen bele Maraschino
likort.

6. A palacsintakat nagyon vékonyra sus-
se.

7. Hajtogassa 6ssze és sz6rja meg porcu-
korral a palacsintakat.

8. Azonnal talaljon.

Jo tanécs: A porcukorral megszort pala-
csintakat roévid idére tegye grilloe vagy na-
gyon forr6 sitébe, hogy a cukor iivegessé
valjon.

9.3 Suzette palacsinta

Hozzavalok:

= 6 dkg szitalt liszt
= 1 teaskanal cukor
« 1 csipet s6

- 2 Kis tojas

* 2 evékanal étolaj
e 1dltej

Hozzaval6k a Suzette martashoz:
e 2 kezeletlen narancs

« 4 db kockacukor

e 5dkg vaj

« 6 dkg cukor

« 1 db citrom

= 6 cl narancslikér

A palacsinta elkészitése:

1. Tegye a lisztet, a cukrot és a sét egy tal-
ba.

2. Ezt atojasokat hozzaadva keverje ki
csomomentes tésztava.

3. Ehhez fokozatosan adja még hozz4 a
tejet és az olajat, és addig keverje,
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amig csomémentes, aranylag folyé-
kony tésztat nem kap.

Pihentesse a tésztat 2 6raig.

Susse ki és egy rakéasban hagyja ki-
hilni a palacsintat.

A martas elkészitése:

1.

10.

11.

12.

Mosson meg egy narancsot, torolje
szarazra, és a héjat dorzsdlje be koc-
kacukorral.

A vajat alacsony hémérsékleten olvas-
sza meg egy serpenydben.

Torje meg a kockacukrot és a tdbbi cu-
korral egyutt keverje a vajba.
Olvassza fel a cukrot.

Csavarja ki a narancsot és a citromot,
a levilket pedig lassan keverje bele a
vajba.

Egy ideig f6zze a martast.

A palacsintdkat egymas utan forgassa
meg a martasban, hajtogassa dssze és
tegye Oket egy tanyéron egymasra.

Ha ezzel elkésziilt, ossza el a palacsin-

takat a serpenyoben, és még egyszer
melegitse meg Sket.

Melegitse meg a narancslikort, tegye
egy merdkanalba és gyujtsa meg.

Ontse az €gé6 narancslikért a serpenyé-

ben Iévé palacsintakra.

Addig flambirozza a palacsintakat,
amig a lang magatdl ki nem alszik.
Helyezze ket egy tanyérra, csurgas-
son rajuk még egy kis martast, igy ta-
lalja a palacsintékat.

JO tanacsok:

Narancslikér helyett mandarinlikort is
hasznélhat. Ezutdn a palacsintakat le-
csOpogtetett konzervmandarin-gerez-
dekkel diszitse.

A Crépes Suzette-hez a vaniliafagylalt
is kivaloan illik.

34 (HY)

\

9.4 KoOnnyu palacsinta
(Crépes légéres)

Adalékok a tésztahoz:
e 25 dkg szitalt liszt

« 10 dkg cukor

e 1 csipet sé

- 6 tojas

e 1 dlforralt tej

« 1 dkg sutépor

« 5dl tejszin

e porcukor

Elkészités:

1. Tegye a lisztet, a cukrot és a sét egy tal-

ba.

2. Valassza el a tojassargajat a fehérjétol.

3. Keverje 0ssze a tojassargajat, a lan-
gyos tejet és a sitéport.

4. lassan adagolja a tejkeveréket a liszt-
keverékhez, és mindezt csomémentes
tésztava dolgozza 6ssze.

5. Tartsa a tésztat kb. 2 6raig meleg he-
lyen.

6. \Verje fel a fehérjét, hogy a tojashab jo
kemény legyen.

7. Verje fel keményre a tejszinhabot.

8. Ovatosan keverje bele a tejszinhabot
és a tojashabot a tésztaba.

9. Pihentesse a tésztat még 10 percig.

. Siisse ki a palacsintakat. Ugyeljen ar-

ra, hogy ne sikeriljenek tal vékonyra.

Szorja meg porcukorral a palacsinta-

kat.

Frissen és melegen talalja.

11.
12.

JO6 tanéacs: A porcukorral megszort pala-
csintakat rovid iddre tegye grillbe vagy na-

gyon forré siitébe, hogy a porcukor tveges-

sé valjon.
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10. Eltavolitas

Az athlzott kerekes szeme-

testarol6 szimbdlum azt jelen-

ti, hogy a termék az Eurdpai

Unidban szelektiv hulladék-

gyujtés keretében tavolithatd

el. Ez a termékre, valamint

az ezzel a szimboélummal ellatott minden
tartozékra érvényes. A megjelolt termékek
nem dobhatdk a haztartasi szemétbe; eze-
ket az elektromos és elektronikus késziilékek

Ujrahasznositasaval foglalkozé gyujtéhelye-

ken kell leadni. Az Gjrahasznositas segit a
nyersanyagok felhasznaldsanak, valamint a
kornyezetterhelés csdkkentésében.

Csomagolas

A csomagolés kidobasakor vegye figyelem-

be az On orszagaban érvényes megfeleld
kornyezetvédelmi eléirasokat.

11. MdUszaki adatok

12. Garancia

@Y JOTALLASI TAJEKOZTATO

A termék Palacsintasiito
megnevezése:

Gyartasi szam: [109237

A termék tipusa: |SCM 1500 B1

A termék azono-
sitasra alkalmas
részeinek meg-
hatarozasa:

Palacsintastitd

A gyarto cégne-
ve, cime és ema-
il cime:

Hoyer Handel GmbH
Kiihnehofe 5
22761 Hamburg

Modell: SCM 1500 B1

Halbzati fesziltség:|220 - 240 V ~50 Hz

Germany
A szerviz neve, |Szerviz
cime és telefon- |Magyarosrzag

szama:

Teknihall Elektronik GmbH
Breitefeld 15

64839 Minster
Germany

Tel.: 0640 102785
E-Mail: hoyer@lidl.hu

Védelmi osztaly:

D

Teljesitmény: 1500 W

C€

tartjuk.

Az importal6 és
forgalmaz6 cég-
neve és cime:

Lidl Magyarorszag Ke-
reskedelmi Bt.

H-1037 Budapest
R&dl arok 6

A mUszaki valtoztatasok jogat fenn-

1. Ajotallasi idé a Magyar Koztarsasag
terliletén, Lidl Magyarorszag Kereske-
delmi Bt. (izletében tortént vasérlas nap-
jatél szamitott 3 év.

2. Ajotallasi igény a jotallasi jeggyel érvé-
nyesithetd. A jotallasi jegy szabalytalan ki-
allitasa, vagy atadasanak elmaradasa
nem érinti a jotallasi kotelezettség-vallalas
érvényességét. Kérjik, hogy a vasarlas té-
nyének és idopontjanak bizonyitasara
Orizze meg a pénztari fizetésnél kapott jo-
tallasi jegyet (nyugtat).

@w 35
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3. Avasérlastol szamitott harom napon bell
érvényesitett csereigény esetén a forgal-
mazo koteles a terméket kicserélni, feltéve
ha a hiba a rendeltetésszerd hasznalatot
akadalyozza. A jotallasi jogokat a ter-
mék tulajdonosaként a fogyaszt6 érvénye-
sitheti az aruhazakban, valamint a
jOtéllasi tdjékoztatdban feltiintetett szervi-

a forgalmaz6 (szerviz) jegyzékonyvet ko-
teles felvenni, amelyben rogziteni kell a
fogyaszt6 nevét, cimét, a fogyasztasi cikk
(termék) megnevezését, vételarat, a vasar-
las idépontjat, a hiba bejelentésének ido-
pontjat, a hiba leiraséat, a fogyaszté altal
érvényesiteni kivant igényt, a kifogas ren-
dezésének modjat. Amennyiben a kifo-
gas rendezésének médja a fogyasztd
igényétdl eltér, ennek indokolasat a jegy-
zokonyvben meg kell adni. A jegyzé-
kényv masolatat a fogyasztonak at kell
adni. Ha a kotelezett a fogyaszto igényé-
nek teljesithetéségérdl annak bejelentése-
kor nem tud nyilatkozni, allaspontjarol
legkésébb harom munkanapon belil kote-
les értesiteni a fogyasztét. A jétéllas ideje
alatt a fogyaszté kérheti a termék kijavita-
sat, kicserélését, vagy ha a termék nem
javithatd vagy cserélhetd, arleszallitast
kérhet, vagy elallhat a szerzédéstdl és vis-
szakérheti a vételarat. Ha a forgalmazé,
vagy szerviz a termék kijavitasat megfele-
I6 hataridére nem vallalja, vagy nem vég-
zi el, a fogyasztd a hibéat a forgalmazé
koltségére kijavithatja, vagy massal kija-
vittathatja. A kijavitas soran a termékbe
csak Uj alkatrész kertlhet beépitésre.

4. A fogyasztd a hiba felfedezésé utan a
lehetd legrévidebb idén beliil kdteles a
hibat bejelenteni és a terméket a j6talla-
si jogok érvényesitése céljabodl atadni.
A hiba felfedezésétdl szamitott két ho-
napon belll bejelentett jotallasi igényt
idében kozoltnek kell tekinteni. A kdzlés
elmaradasabol eredé karért a fogyasz-
10 felelds. A jotéllasi igény érvényesithe-
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toségének hatarideje a termék, vagy
fédarabjanak kicserélése, kijavitasa
esetén a kicserélt, vagy kijavitott termék-
re, illetve alkatrészre Ujra kezdédik.

5. A rogzitett bekotésd, illetve a 10 kg-nal
stlyosabb, vagy tomegkozlekedési esz-
kdzon nem szallithat6 terméket az lze-
meltetés helyén kell megjavitani. Abban
az esetben, ha a javitas a helyszinen
nem végezhetd el, a termék ki- és vis-
szaszerelésérdl, valamint szallitasarol a
forgalmazdnak kell gondoskodnia.

A jotallas nem all fenn, ha a hiba a nem ren-

deltetésszery hasznalatbdl, atalakitasbal,

helytelen tarolasbél, vagy a hasznalati uta-

sitastol eltéré kezelésbdl, vagy barmely a

vasarlast koveté behatasbél fakad, vagy

elemi kar okozta, és azt a forgalmazé, vagy

a szerviz bizonyitja. A jotallas nem vonatko-

zik a mozgo kopé alkatrészek (vilagitotes-

tek, gumiabroncsok stb.) rendeltetésszerd
elhasznalddaséra. A szerviz és a forgalma-

z6 a kijavitas soran nem felel a terméken a

fogyaszt6 vagy harmadik személyek altal

tarolt adatokért vagy bedllithsokért. A jotél-
las a fogyaszto torvénybdl eredé szavatos-
sagi jogait és azok érvényesithetéségét nem
érinti.

&k, Ezt a dokumentumot, egyéb kézikdny-

e8I veinket, termékvidedinkat és szoftve-

reinket a www.lidl-service.com cimrdl
toltheti le.

ﬁ%
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Garanciakartya 109237

A jotallasi igény bejelentésének és javitasra atvételi idépontja:

A hiba oka:

A fogyaszt6 részére torténd visszaadas idépontja:

A hiba javitasanak maédja:

A szerviz bélyegzdje, kelt és alairasa:

A javitasra tekintettel a jotallas U hatarideje:

g @ a7
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Pregled

1.

1 Plodca za peko

2 Spodnji del

3 Rdeca kontrolna lucka: sveti, ko je aparat prikljucen na elektricno napetost.
4 Temperaturni regulator

5 Zelena kontrolna lucka: sveti, ko je doseZzena delovna temperatura.

6 Elektricni kabel s prikljucnim vticem (ni na sliki)

7 Lopatka za obracanje palacink

8 Pripomocek za razporejanje testa

9 Navijalnik kabla (na spodnji strani)

38 GSD
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NajlepSa hvala za vase
zaupanje!

Cestitamo vam za vas$ novi pekac za pala-
cinke.

O varnem ravnanju z izdelkom in njegovi
celotni zmogljivosti:

< Pred prvo uporabo podrobno
preberite ta navodila za upora-
bo.

< Predvsem upostevajte varno-
stna opozorilal

< Naprava se lahko uporablja sa-
mo na naéin, kot je opisan v teh
navodilih za uporabo.

= Shranite ta navodila za uporabo.

= Ce napravo predate naprej, zra-
ven prilozite tudi ta navodila za
uporabo.

Zelimo vam veliko veselja z vaim novim pe-

kacem za palacinke!

3. Varnostni napotki

Opozorilni napotki

e

2. Namen uporabe

Aparat za palacinke je namenjen peki pala-
¢ink. Ni ga dovoljeno uporabljati za pripra-
vo drugih Zivil.

Naprava je zasnovana za uporabo v zaseb-
nem gospodinjstvu. Napravo lahko uporab-
ljate le v notranjih prostorih.

Naprave ni dovoljeno uporabljati v obrtne
namene.

Predvidljiva neprimerna
uporaba

OPOZORILO pred materialno Skodo!
Trdi in konicasti predmeti (kot npr. kovinska
Zlica) lahko poskodujejo prevleko proti spri-
jemanju na plosci za peko 1. Uporabljajte
le priloZene kuhinjske pripomocke oz. pripo-
mocke iz lesa ali toplotno odporne plastike.

Po potrebi upostevajte naslednje opozorilne napotke v teh navodilih za uporabo:
NEVARNOST! Visoko tveganje: Neupostevanje opozorila lahko povzrodi telesne

poskodbe in smrt.

OPOZORILO! Srednje tveganje: Neupostevanje opozorila lahko povzroci poSkodbe ali

vecjo materialno Skodo.

POZOR: Majhno tveganje: NeupoSstevanje opozorila lahko povzroci lazje poskodbe ali

materialno skodo.

NAPOTEK: Dejanska stanja in posebnosti, ki jih morate upostevati pri delu z napravo.

ﬁ%
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Navodila za varno uporabo
® To napravo lahko otroci od 8 leta in osebe z omejenimi fizicnimi,
cutilnimi ali miselnimi sposobnostmi oziroma pomanjkljivimi izkus-
njami in/ali znanjem uporabljajo samo, ¢e so bili pouceni o varni
uporabi naprave in razumejo nevarnosti, do katerih lahko pride pri
taki uporabi. Otroci se ne smejo igrati z napravo. Otroci brez nad-
zora naprave ne smejo cistiti ali vzdrzevati, razen ce so starejsi od
8 let in pod nadzorom.
® Otroke, mlajSe od 8 let, drzite stran od naprave in napajalnega ka-

bla.
2 © Plosca za peko 1 aparata se med delovanjem mocno se-

greje. Naprave se med delovanjem dotikajte le na uprav-
ljalnih elementih.
© Pred prvo uporabo ocistite vse dele in povrsine, ki pridejo v stik z
Zivili (glejte ,,Ciscenje” na strani 44).
©® Ce se omrezni napajalni kabel te naprave poskoduje, ga mora za-
menjati proizvajalec ali njegova servisna sluzba ali podobno kvali-
ficirana oseba, da tako preprecite nevarnosti.
©® Ne uporabljajte abrazivnih in jedkih cistilnih sredstev oziroma
sredstev, ki lahko pustijo praske. S tem lahko poskodujete napravo
in prevleko proti prijemanju.
® Ta naprava ni predvidena za uporabo z zunanjim c¢asovnim stika-
lom ali locenim sistemom daljinskega vodenja.

40 (5D
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A NEVARNOST za otroke

® Embalaza ni otroska igraca. Otroci se
ne smejo igrati s plasticnimi vreckami.
Obstaja nevarnost zadusitve.

® Napravo shranjujte izven dosega otrok.

NEVARNOST elektriénega
udara zaradi vlaznosti
© Spodnjega dela, elektrichega kabla in
prikljucnega vtica ne potapljajte v vodo
ali v katero drugo tekocino.
® Napravo zascitite pred vlago, kapljajo-
¢o vodo ali prSenjem vode: pride lahko
do elektricnega udara.

® V kolikor v napravo prodre tekocina, ta-

koj izvlecite omrezni vti¢. Pred ponovno
uporabo napravo temeljito preglejte.

(ONO]

Poskrbite, da je podlaga pod napravo
suha.

® Cese zgodi, da je naprava padla v vo-
do, prikljucni vti¢ takoj potegnite iz vtic-
nice in Sele nato vzemite napravo iz vo-

de. V tem primeru naprave ne
uporabljajte ve¢, ampak naj jo pregle-
dajo v strokovni delavnici.

NEVARNOST elektriénega

A udara

®© Ne uporabljajte naprave, Ce so na njej
ali na prikljucnem kablu vidne poskod-
be ali ce je naprava padla na tla.

®© Omrezni vtic prikljucite samo v pravilno
namesceno in lahko dostopno vticnico,
katere napetost ustreza navedbi na
identifikacijski ploscici naprave. Vticni-

ca mora biti tudi po vkljucitvi lahko dos-

topna.

© Bodite pozorni na to, da se prikljucni
kabel ne more poskodovati zaradi
ostrih robov ali vrocih mest.

®© Pri uporabi naprave bodite pozorni, da
napajalni kabel ni ukleScen ali stisnjen.

© Naprava tudi po izklopu ni popolnoma
izklju¢ena iz elektricnega omrezja. Ce
ga Zelite popolnoma izkljuciti, izvlecite
omrezni vtic.

ﬁ%
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Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami.

e

® Omreznega Vtica nikoli ne izvlecite iz
vticnice s potegom za kabel, temvec
vedno povlecite za vtic.

®© Prikljucni vtic izvlecite iz vticnice, ...
... e se pojavi motnja,
... kadar naprave ne uporabljate,
... pred cis¢enjem naprave in
... Ob nevihtah.

© Da boste preprecili nevarnosti, izdelka
ne spreminjajte.

® Omrezni kabel med uporabo popolno-
ma odvijte, da preprecite pregrevanje
in toplotne poskodbe.

®© Pri uporabi podaljska kabla mora le-ta
ustrezati veljavnim varnostnim predpi-
som.

& NEVARNOST POZARA

®© Pred vklopom postavite napravo na rav-
no, stabilno in suho povrsino, ki ni ob-
cutljiva na vrocino.

© Naprave nikoli ne pustite delovati brez
nadzora, tako da lahko pravocasno
ukrepate v primeru motenj v delovanju.

NEVARNOST poskodb
zaradi opeklin
© Plosca za peko 1 aparata se med delo-
vanjem mocno segreje. Naprave se
med delovanjem dotikajte le na uprav-
ljalnih elementih.
® Napravo prenasajte le v ohlajenem sta-
nju.
© Za ciSCenje pocakajte, da se naprava
ohladi.

OPOZORILO pred materialno

Skodo

® Trdi in konicasti predmeti (kot npr. ko-
vinska Zlica) lahko poSkodujejo prevle-
ko proti sprijemanju na plosci za
peko 1. Uporabljajte le priloZzene ku-
hinjske pripomocke oz. pripomocke iz
lesa ali toplotno odporne plastike.

GD 41
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®© Ne postavljajte naprave na vroce povr-
Sine (npr. plo3ce Stedilnika) ali v blizino
virov vrocine ali odprtega ognja.

®© Uporabljajte le originalni pribor.

© Naprava je opremljena s silikonskimi
nogicami, ki preprecujejo zdrs. Ker je
pohistvo zasciteno z razlicnimi vrstami
lakov in umetnih snovmi ter se neguje z
razlicnimi vrstami negovalnih sredstev,
pri tem ne moremo popolnoma izkljuciti
moZnosti, da nekatere od teh sredstev
vsebujejo sestavine, ki lahko naZirajo in

zmehcajo silikonske nogice. Po moznos-

ti pod napravo poloZite nedrseco pod-
lago.
®© Ne uporabljajte jedkih cistilnih sredstev

oziroma sredstev, ki lahko pustijo praske.

A NEVARNOST za ptice

®© Ptice dihajo hitreje, zrak razdeljujejo
drugace po telesu in so obcutno manjse
od ljudi. Zato je lahko zelo nevarno za

ptice, ce vdihnejo Ze manjse kolicine di-

ma, ki nastaja med obratovanjem na-
prave. Kadar napravo uporabljate, mo-
rate ptice prenesti v drug prostor.

4. Obseg dobave

1 aparat za palacinke

1 pripomocek za razporejanje mase 8
1 lopatka za obracanje palacink 7

1 navodila za uporabo

Razpakiranje

1. Vzemite vse dele iz embalaze.

2. Preverite, ali so vsi deli prisotni in niso
poskodovani.

42 (SD
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5. Pred prvo uporabo

/A
A\

NEVARNOST POZARA! Pred
vklopom postavite napravo na rav-
no, stabilno in suho povrsino, ki ni
obcutljiva na vrocino.
NEVARNOST poSkodb zaradi

tikajte le na upravljalnih elementih.

NAPOTEK: Pri prvi uporabi lahko nastane-

jo vonjave. To je konstrukcijsko pogojeno in
ni napaka naprave. Poskrbite za zadostno
prezracenost.

= Pred prvo uporabo napravo

odistite (glejte ,,Ciséenje* na
strani 44)!

1. Napajalni kabel 6 v celoti odvijte.

2. PloSco za peko 1 polozite na spodniji
del 2.

3. Omrezni vti¢ vtaknite v primerno omre-
Zno vti¢nico. Rdeca kontrolna lucka 3
sveti in prikazuje, da je aparat priklju-
¢en na elektricno napetost.

4. Temperaturni regulator zavrtite v polo-
Zaj "MAX". Ko je doseZena delovna

temperatura, sveti zelena kontrolna luc-

ka 5. Med delovanjem zelena kontrol-
na lucka 5 vedno znova ponovno zas-
veti in preneha svetiti, z njo pa tudi
ogrevanje aparata. Tako se vzdrzuje
priblizno konstantna temperatura.

5. Napravo pustite vklopljeno priblizno
od 10 do 15 minut.

6. Izvlecite omrezni vtic iz vticnice in po-
cakajte, da se aparat ohladi.

7. Aparat ponovno ocistite.

ﬁ%

opeklin! Plosca za peko 1 apara-
ta se med delovanjem mocno segre-
je. Naprave se med delovanjem do-



http://www.manualslib.com/

é __RP109237_B4.book Seite 43 Montag, 4. Mai 2015 12:35 12

\

6. Peka palacink

/A
JAN

NEVARNOST POZARA! Pred
vklopom postavite napravo na rav-
no, stabilno in suho povrsino, ki ni
obcutljiva na vrocino.
NEVARNOST poskodb zaradi
opeklin! Plo¢a za peko 1 apara-

ta se med delovanjem mocno segre-
je. Naprave se med delovanjem do-

tikajte le na upravljalnih elementih.
OPOZORILO pred materialno Skodo!
Trdi in konicasti predmeti (kot npr. kovinska

Zlica) lahko poskodujejo prevleko proti spri-

jemaniju na plosci za peko 1. Uporabljajte

le priloZene kuhinjske pripomocke oz. pripo-
mocke iz lesa ali toplotno odporne plastike.

1. Napajalni kabel 6 v celoti odvijte.

2. Plosco za peko 1 polozite na spodnji
del 2.

3. S suho krpo odstranite morebitni prah.

4. Omrezni vtic vtaknite v primerno omre-
Zno vticnico. Rdeca kontrolna lucka 3
sveti in prikazuje, da je aparat priklju-
cen na elektricno napetost.

5. Temperaturni regulator 4 zavrtite v Ze-
leni poloZaj. Ko je doseZena delovha

temperatura, sveti zelena kontrolna luc-

ka 5.

NAPQOTEK: porjavenje palacink lahko do-

locate z izbrano temperaturo in ¢asom pece-
nja. Priporocamo, da je polozZaj temperatur-

nega regulatorja 4 med "2" in "MAX".

Med delovanjem zelena kontrolna luc-
ka 5 vedno znova ponovno zasveti in
preneha svetiti, z njo pa tudi ogrevanje
aparata. Tako se vzdrzuje priblizno
konstantna temperatura.

6. Na plodco za peko 1 dajte nekaj mase
za palacinke.

ﬁ%
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POZOR: Bodite pozorni na to, da masa ne
stece prek roba plosce za peko.
NAPOTEK: na plodco za peko 1 z zaje-
malko nanesite toliko mase, da ta prekrije
priblizno dve tretjini plosce. Debelino pala-
¢inke lahko dolocite tako, da na plosco za
peko 1 nanesete vec ali manj mase.

7. Pripomocek za razporejanje mase 8
potopite v vodo.

NAPQOTEK: pripomocek za razporejanje
mase 8 pred vsako novo palacinko ponov-
no potopite v vodo. Tako boste maso laZje
razporedili in se ne bo oprijela pripomocka
za razporejanje mase 8.

8. Maso s pripomockom za razporejanje
testa 8 enakomerno razporedite po
plosci za peko 1. Pripomocek za raz-
porejanje mase brez pritiskanja poloZi-
te na maso in ga s kroZnimi gibi pomi-
kajte proti robu, tako da se masa
enakomerno razporedi po plo3ci za
peko 1.

9. Od 30 do 60 sekund pozneje (glede

na izbrano temperaturo in Zeleno por-

javitev palacink) palacinke obrnite z lo-

patko za obracanje palacink 7.

Se 30 ali 60 sekund pozneje peceno

palacinko z lopatko za obracanje pa-

lacink 7 odstranite s plosce za peko 1.

Palacinko poloZzite na kroZnik in jo na-

devajte po okusu.

10.
11.

POZOR:

® Palacinke nikoli ne nadevajte na plosci
za peko 1, temvec vedno Sele, ko ste jo
prenesli s ploSce za peko 1. V naspro-
tnem primeru lahko nadev stece v aparat.

®© Palacinke nikoli ne rezite na plosci za
peko, saj lahko tako poSkodujete prevle-
ko proti prijemanju.

GD 43
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® Za obracanje in dvigovanje palacinke
nikoli ne uporabljajte ostrih, konicastih
ali kovinskih predmetov, saj lahko tako
poskodujete previeko proti prijemanju.

12. Po uporabi izvlecite omrezni vtic iz
omrezZne vticnice. Samo tako aparat ni
pod napetostjo.

NAPOTEK: zaradi slabSega okusa prvih
pecenih palacink ne uzijte, ampak jih vrzite
stran.

7. Ciscenje
Pred prvo uporabo napravo o€istite!

NEVARNOST elektriénega
udara!
© Pred pricetkom ciSc¢enja naprave, izvle-
cite omrezni vti¢ iz vticnice.
NEVARNOST poskodb zaradi
& opeklin!

®© Vse dele pustite, da se popolnoma ohla-

dijo, preden jih ocistite.
OPOZORILO pred materialno Skodo!
® Ne uporabljajte jedkih cistilnih sredstev
oziroma sredstev, ki lahko pustijo pra-
ske.

< Napravo ocistite po vsaki uporabi in pri
tem odstranite vse ostanke hrane.
1. Spodnji del 2 obriSite z mehko, vlazno

krpo. Uporabite lahko tudi nekaj blage-

ga sredstva za pomivanje, vendar mo-
rate aparat zatem ponovno pocistiti s
cisto vodo, da palacinke ne dobijo pri-
okusa.

Nato ga obrisite Se s suho krpo.
PloSco za peko 1, pripomocek za raz-

wn

porejanje testa 8 in lopatko za obraca-

nje palacink 7 ocistite v pomivalnem
koritu z blago me3anico vode in Cistila.

a4 (SD
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NAPOTEK: ploSca za peko 1 ni primerna
za pomivalni stroj.

4. Aparat lahko uporabite 3ele, ko so vsi
deli povsem suhi.

8. Hramba

= Preden napravo shranite, jo ocistite in po-
cakajte, da se vsi deli povsem posusijo.

= Slika A: Pri shranjevanju aparata na-
pajalni kabel 6 navijte na navijalnik ka-
bla 9 na spodniji strani aparata.

= Napravo hranite na suhem mestu.

9. Predlogi receptov za
palaédinke

9.1 Standardni recept

Sestavine za pribl. 12 pala€ink:
< 6 jajc

e 11 mleka

< 500 g moke

= 3 jedilne Zlice jedilnega olja

Priprava:

1. Mleko in jajca umesajte v skledi za me-
Sanje.

Postopoma dodajajte moko.
Postopoma dodajajte olje.

Maso zmeSajte do gladkega.

Pred pecenjem pustite, da masa 1 uro
pociva.

abrwbd

Nasvet: palacinke po Zelji nadevajte npr.
s sladkorjem, cimetom, jabolcno ceZano, si-
rom, Sunko, cokoladno kremo, amaretom,
jajcnim likerjem, vrocimi ¢eSnjami itd.

ﬁ%
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9.2 Paladinke "Vatel"

Sestavine:

e 250 g presejane moke

e 75 g sladkorja

« 1 3Cepec soli

< 3jajca

* 3 rumenjaki

= 200 ml goste smetane (créeme fraiche)
< 100 g raztopljenega masla

= 1/2 | kuhanega mleka

= Maraschino (¢ednjev liker za aromo)
e Sladkor v prahu

Priprava:
1. Moko, sladkor in sol dajte v skledo za
mesanje.

2. Pocasi vmeSaijte jajca in rumenjake, da
nastane homogena masa.

3. Pocasi dodajajte smetano, raztopljeno

maslo in mleko, da nastane gladka, re-

lativno tekoca masa.

Maso pustite pocivati 2 uri.

Po okusu vmeSajte maraschino.

Specite zelo tanke palacinke.

Palacinke prepognite in jih potresite s

sladkorjem v prahu.

8. Postrezite takoj.

No gk

Nasvet: s sladkorjem potresene palacinke
pred serviranjem za kratek cas poloZite na
Zar ali v zelo vroco pecico, da sladkor glazi-
ra.
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9.3 Paladinke Suzette

Sestavine:

60 g presejane moke
1 Zlicka sladkorja

1 SCepec soli

2 majhni jajci

2 jedilni Zlici olja
100 ml mleka

Sestavine za preliv Suzette:

2 neskropljeni pomaranci
4 kocke sladkorja

50 g masla

60 g sladkorja

1 limona

6 cl pomarancnega likerja

Priprava palaéink:

1.

2.

a s

Moko, sladkor in sol dajte v skledo za
mesanje.

Pocasi vmeSajte jajca, da nastane
gladka masa.

Pocasi dodajajte mleko in olje ter me-
Sajte, da nastane gladka tekoca masa.
Maso pustite pocivati 2 uri.

Specite palacinke, poloZzite eno na
drugo in jih pustite, da se ohladijo.

Priprava preliva:

1.

- 4~

Operite eno pomaranco, jo osusite in
pomarancno lupino zdrgnite s kockami
sladkorja.

Maslo pri nizki temperaturi raztopite v
ponvi.

Zdrobite kocke sladkorja in jih skupaj z
ostalim sladkorjem dodajte maslu.
Sladkor raztopite.

Iztisnite pomarance in limono ter sok
pocasi vmeSajte v maslo.

Preliv pustite nekaj casa vreti.
Palacinke zaporedoma namocite v vro-
¢em prelivu, jih prepognite in zloZite
na kroznik.

Ko ste namocili in prepognili vse pala-
cinke, jih enakomerno poloZzite v ponev
in ponovno segrejte.

GD 45
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9. Segrejte pomarancni liker, ga dajte v
zajemalko in priZgite.

Goreci pomarancni liker porazdelite
po palacinkah v ponvi.

Palacinke flambirajte, dokler plameni
ne ugasnejo sami od sebe.

Palacinke razporedite na kroznik, jih
prelijte s prelivom in servirajte.

10.
11.

12.

Nasveti:

= Namesto pomarancnega likerja lahko
uporabite tudi liker iz mandarin. Pala-
cinke nato okrasite z odcejenimi ko3cki
mandarin iz plocevinke.

= K palacinkam Suzette se zelo prilega tu-

di vanilijev sladoled.

9.4 Lahke palaéinke
(Crépes légéres)

Sestavine za maso:

= 250 g presejane moke
e 100 g sladkorja

* 1 3Cepec soli

< 6jajc

e 100 ml kuhanega mleka
« 10 g pecilnega praska
= 500 ml sladke smetane
e Sladkor v prahu

Priprava:
1. Moko, sladkor in sol dajte v skledo za
mesanje.

2. Jajca locite na rumenjake in beljake.

3. Zmes3ajte rumenjake, mlacno mleko in
pecilni prasek.

4. Mlecno meSanico pocasi vmesajte k

meSanici moke, da nastane gladka ma-

sa.

5. Maso pustite na toplem vzhajati pribliz-

no 2 uri.

Trdo stepite beljake.

Trdo stepite sladko smetano.

V maso previdno vmesajte sneg iz be-
ljakov in stepeno smetano.

46 (SD
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9. Maso pustite pocivati Se 10 minut.

. Specite palacinke, ki ne smejo biti pre-
vec tanke.

Palacinke dobro potresite s sladkorjem
v prahu.

Postrezite sveZe in vroce.

11.
12.

Nasvet: s sladkorjem potresene palacinke
pred serviranjem za kratek cas poloZite na
Zar ali v zelo vroco pecico, da sladkor glazi-
ra.

10. Odstranjevanje

Simbol precrtanega smetiscne-

ga koSa na kolesckih pomeni,

da se mora proizvod v Evropski

Uniji odstranjevati v locenem

postopku zbiranja odpadkov.

To velja za proizvod in za vse dodatne kose
proizvoda, ki so oznaceni s tem simbolom.
Oznacene proizvode ne smete odstranjevati
skupaj s hisnimi smetmi, ampak jih morate
oddati na posebnih zbirnih mestih za elek-
tricne in elektronske aparate. Recikliranje po-
maga pri zmanjsevanju porabe surovin in ta-
ko razbremenjuje okolje.

Embalaza

Kadar bi Zeleli odstraniti embalazo, bodite
prosimo pozorni na okoljske predpise v Vasi
drzavi.

11. Tehniéni podatki
SCM 1500 B1

Model:

Omrezna napetost: | 220 - 240 V ~50 Hz

Razred zasdite:

|

Moc: 1500 W

Pridrzujemo si pravico do tehnicnih
sprememb.

q3
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12. Garancija telefonski Stevilki. Svetujemo vam, da
pred tem natancno preberete navodila
- o 0 sestavi in uporabi izdelka.
A== Dobavitelj 5. Kupec je dolzan pooblaséenemu servi-
Upostevajte, da naslednji naslov ni naslov su predloziti garancijski list in racun,
servisnega centra. kot potrdilo in dokazilo o nakupu.
Najprej se obrnite na zgoraj naveden ser- 6. V primeru, da proizvod popravlja nepoo-
visni center. bladceni servis ali oseba, kupec ne more
uveljavijati zahtevkov iz te garancije.
HOYER Handel GmbH 7. Vzroki za okvaro oz. nedelovanije izdel-
Kuhnehofe 5 ka morajo biti lastnosti stvari same, in
22761 Hamburg ne vzroki, ki so zunaj proizvajalceve
Nemciji 0z. prodajalceve sfere. Kupec ne more

uveljavljati zahtevkov iz te garancije, ce

) se ni drzal priloZenih navodil za sestavo

ﬂ Servisni Center in uporabo izdelka ali, &e je izdelek ka-
korkoli spremenjen ali nepravilno

@ Servis Slovenija vzdrzevan.

Tel.: 080080917 8. Jamcimo servisiranje in rezervne dele

E-Mail: hoyer@lidl.si za minimalno dobo, ki je zahtevana s
strani zakonodaje.

IAN: 109237 9. Obrabni deli oz. potrodni material so

izvzeti iz garancije.
10. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje

Garancijski list garancije se nahajajo na dveh locenih
o . dokumentih (garancijski list, racun).
1. S tem garancijskim listom jamcimo 11. Ta garancija proizvajalca ne izklju&uje
Hoyer Handel GmbH, da bo izdelek v pravic potrodnika, ki izhajajo iz odgovor-
garancijskem roku ob normalni in pravil- nosti prodajalca za napake na blagu.

ni uporabi brezhibno deloval in se zave-
zujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj  progajalec:
navedenih pogojih odpravili morebitne
pomanijkljivosti in okvare zaradi napak Vv |iq| d.o.o.k.d.
materialu ali izdelavi 0z. po svoji presoji  pgg lipami 1
izdelek zamenjali ali vrnili kupnino. SI-1218 Komenda
2. Garancija je veljavna na ozemlju Re-
publike Slovenije. S spletne strani www.lidl-service.com
3. Garancijski rok za proizvod je 36 me- lahko prenesete ta prirocnik ter mno-
secev od dneva izrocitve balga. Dan ge druge prirocnike, videe izdelkov in
izrocitve blaga je enak dnevom proda- programsko opremo.
je, ki je razviden iz racuna.
4. Kupec je dolZzan okvaro javiti pooblas-
c¢enemu servisu 0z. se informirati o na-
daljnjih postopkih na zgoraj navedeni

GD 47
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1. Prehled

1 Pecici plotynka

2 Spodni cast

3 Cervena kontrolka: sviti, kdyZ je pristroj napajen.

4 Regulétor teploty

5 Zelena kontrolka: sviti, kdyZ je dosazeno provozni teploty.

6 Sitové napajeci vedeni se sitovou zastrckou (neni na obrazku)

7 Obracecka palacinek

8 Roztiratko tésta

9 Navijec kabelu (na spodni strané)
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Dékujeme za vasi
duveru!

Gratulujeme vam k vasemu novému palacin-
kovaci Crépe Maker.

Pro bezpecné zachazeni s pristrojem a za-
chovani celého rozsahu vykonu musite znét:

= PFed prvnim pouzitim si pozorné
prectéte tento navod k pouziti.

= Pfedevsim se Fidte bezpeénostni-
mi pokyny!

= PFistroj smite ovladat pouze tak,
jak je popsano v tomto navodu k
pouZiti.

= Tento navod k pouZiti uschovej-
te.

= Budete-li pFistroj predavat dalsi-
mu uzivateli, pFiloZte prosim ten-
to navod k pouziti.

Prejeme vam mnoho spokojenosti s vasim
novym palacinkovac¢em Crépe Maker!

3. Bezpecnostni pokyny

Vystrazné pokyny

e

2. Pouziti k uréenému
ucelu

Palacinkovac je vhodny pro pripravu palaci-

nek. Priprava jinych potravin neni povolena.

Pristroj je urcen pro pouZiti v domacnosti.

Pristroj se smi pouzivat pouze ve vnitrnich

prostorach.

Tento pristroj se nesmi pouzivat ke komerc-

nim acelom.

Predvidatelné nespravné pouziti

VYSTRAHA pFed vécnymi Skodami!
Ostré a Spicaté predméty (jako napr. kovova
Izicka) mohou poskodit antistaticky povrch
pecici plotynky 1. PouZzivejte vyhradné ku-
chynské potreby ze dreva nebo Zaruvzdor-
né umélé hmoty obsazené v rozsahu dodav-

ky.

V pfipadé potreby jsou v tomto navodu k pouziti uvedena nasledujici vystrazna upozornéni:

A\

néni a ohrozeni zivota.

NEBEZPECI! Vysoké riziko: nerespektovani vystrahy mdze mit za nasledek pora-

VYSTRAHA! Stredné velké riziko: nerespektovani vystrahy moZe mit za nasledek zranéni

nebo tézké vécné Skody.

POZOR: Nizké riziko: nerespektovani vystrahy mdze mit za nasledek lehka zranéni nebo

vécné Skody.

UPOZORNENI: Skutegnosti a zvlastnosti, které by mély byt respektovany pfi zachazeni s

pristrojem.

ﬁ%
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Pokyny pro bezpeény provoz
© Tento pristroj smi pouZivat déti starsi 8 let a osoby s omezenymi fy-
zickymi, senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby,
které nemaji dostatek zkuSenosti anebo znalosti, pouze pod dohle-
dem nebo pokud byly pouceny, jak pristroj bezpecné pouzivat a
pochopily, jaké nebezpeci pfi tom hrozi. Deti si s pristrojem nesmi
hrat. Cisténi a idrzbu nesmi provadét déti bez dozoru, jen pokud
jsou starsi 8 let a pod dohledem.
®© Nepoustéjte déti mladsi 8 let k pristroji a napajecimu vedeni.
® Pecici plotynka 1 spotrebice dosahuje za provozu velmi
vysokych teplot. Pristroje se béhem provozu dotykejte pou-
ze na ovladacich prvcich.
®© Vsechny dily a povrchy, které prijdou do styku s potravinami, pred
prvnim pouzitim vycistéte (viz ,,Cisténi“ na strané 54).
© Pokud je sitové napajeci vedeni tohoto pristroje poskozeno, musi
ho vymeénit vyrobce, zakaznicky servis nebo jina kvalifikovana oso-
ba, aby se predeslo rizikim.
®© Nepouzivejte drhnouci, leptavé nebo odirajici Cistici prostredky.
Tim by se mohl poskodit pristroj i antistaticky povrch.
® Tento pristroj neni urcen k pouziti s externimi spinacimi hodinami
nebo oddélenym systémem dalkového oviadani.

50 C2

s 4~ 4

Downloaded from www.Manualslib.com manuals search engine

.


http://www.manualslib.com/

é __RP109237_B4.book Seite 51 Montag, 4. Mai 2015 12:35 12

\

A NEBEZPECI pro déti

® Obalovy materiél neni hracka pro déti.
Déti si nesmi hrat s plastovymi sacky.
Hrozi nebezpedi uduseni.

®© Pristroj uchovavejte mimo dosah déti.

NEBEZPECi dGrazu
elektrickym proudem v
ddsledku vihkosti

®© Spodni ¢ast, sitové napajeci vedeni a si-

tova zastrcka nesméji byt ponofeny do
vody nebo jinych kapalin.

© Pristroj chrante pred vihkosti, kapajici
nebo strikajici vodou. Hrozi nebezpeci
Urazu elektrickym proudem.

® V pripade, Ze se do pristroje dostane te-

kutina, ihned vytahnéte sitovou zastrc-
ku. Pfed opétovnym pouzitim nechejte
pristroj zkontrolovat.

Neobsluhujte pristroj vihkyma rukama.

(ONO]

jem byla sucha.

®© V pripadé, ze pristroj spadl do vody,
ihned vytahnéte zastréku, teprve potom
vyndejte pristroj z vody. Pristroj v tomto
pripadé jiz nepouzivejte, nechejte ho
prekontrolovat v autorizovaném servisu.

NEBEZPECI Grazu

A elektrickym proudem

© Pristroj nepouzivejte, pokud pristroj nebo
sitovy kabel vykazuiji viditelné Skody nebo
vam podstavec pristroje spadl na zem.

© Pripojte sitovou zastrcku pouze k radné
nainstalované, dobre pristupné zasuv-
ce, jejiz napéti odpovida udaji na vy-
robnim Stitku. Zasuvka musi byt také po
zapojeni stale snadno pristupna.

© Dbejte na to, aby se sitovy kabel ne-
mohl poskodit na ostrych hranach nebo
horkych mistech.

© Dbejte pri pouziti pristroje na to, aby
nedoslo k priskripnuti nebo promacknuti
napéjeciho vedeni.

®© Pristroj neni ani po vypnuti zcela odpo-

jen od sité. Abyste ho odpoijili, vytahné-

te sifovou zastréku.

ﬁ%
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Dbejte na to, aby podlozka pod pristro-

e

®© Pri vytahovani sitové zastrcky ze zasuv-
ky vzdy tahnéte za zastrcku, nikdy za
kabel.

© Vytahnéte sitovou zastrcku ze zasuvky, ...
... pokud doslo k poruse,
... pokud pristroj nepouzivate,
... predtim nez budete pristroj cistit a
... pri bource.

© Abyste predesli poskozenim, neprova-
déjte na vyrobku zadné zmény.

®© Pri provozu privodni kabel zcela rozvin-
te, aby se vyloucilo pripadné prehrati a
propaleni.

® Pri pouZiti prodluZzovaciho kabelu musi
kabel odpovidat platnym bezpecnost-
nim predpisum.

& NEBEZPECI POZARU

®© PoloZte pristroj pred zapnutim na rovny,
stabilni, suchy a zaruvzdorny podklad.

® Zapnuty pristroj nikdy nenechéavejte bé-
Zet bez dohledu, abyste mohli v pripa-
dé poruchy pristroje véas zasahnout.

NEBEZPEC| poranéni
popalenim

®© Pecici plotynka 1 spotrebice dosahuje
za provozu velmi vysokych teplot. PFi-
stroje se béhem provozu dotykejte pou-
ze na ovladacich prvcich.

® Vyménitelné desky vyménujte teprve, az
kdyZ pristroj vychladne.

® Cisténi provadsijte, az kdy? pistroj vy-
chladne.

VYSTRAHA pred vécnymi

Skodami

®© Ostré a Spicaté predméty (jako napr. ko-
vova lzicka) mohou poskodit antistatic-
ky povrch pecici plotynky 1. PouZivejte
vyhradné kuchynské potreby ze dreva
nebo Zaruvzdorné umélé hmoty obsaze-
né v rozsahu dodéavky.

®© Nikdy nepokladejte pristroj na horké po-
vrchy (napr. plotnu) nebo v blizkosti tepel-
nych zdrojo nebo otevieného ohné.

C2D 51
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® Pouzivejte pouze originalni prislusenstvi.

© Pristroj je vybaven protiskluzovymi sili-
konovymi noZkami. JelikoZ je ndbytek
potaZen rozmanitymi laky a umélymi
latkami a je oSetfovan roznymi prostred-
ky, nemdze byt zcela vylouceno, Ze né-
které z téchto latek obsahuji soucasti,
které silikonové nozky oslabi a zmékci.
V pripadé potreby poloZte pod pristroj
protiskluzovou podlozku.

® Nepouzivejte ostré nebo odirajici Cistici
prostredky.

A NEBEZPECI pro ptactvo

®© Ptaci dychaji rychleji, rozdéluji vzduch
jinak ve svém téle a jsou vyrazné mensi
nez lidé. Proto mdze byt pro ptaky velmi
nebezpeéné vdechnout i malé mnozstvi
koure, které béhem provozu tohoto pri-
stroje vznika. Pokud pouzivate tento pri-
stroj, méli byste ptaky odnést do jiné
mistnosti.

4. Rozsah dodavky

1 palacinkovac

1 roztiratko tésta 8

1 obracecka palacinek 7
1navod k pouziti

Vybaleni

1. Vytahnéte viechny dily z baleni.

2. Zkontrolujte, zda jsou vSechny dily
kompletni a neporusené.

52 C2
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5. Pred prvnim pouzitim

NEBEZPECI POZARU! Polozte
pristroj pred zapnutim na rovny, sta-
bilni, suchy a Zaruvzdorny podklad.
NEBEZPECI poranéni popale-
nim! Pecici plotynka 1 spotrebice
dosahuje za provozu velmi vyso-
kych teplot. Pristroje se béhem pro-
vozu dotykejte pouze na ovladacich
prveich.

UPOZORNENI: Pfi prvnim pouZiti mize
dojit ke vzniku zapachu. To je dano kon-
strukci a neni to vada pristroje. Postarejte se
o dostatecné vétrani.

Pfed prvnim pouzitim pFistroj
umyijte (viz ,,Cisténi“ na strané 54)!

Sitovy 6 privod zcela rozvinte.
Nasadte pecici plotynku 1 na spodni
cast 2.

Zasunte sifovou vidlici do vhodné sitove
zéasuvky. Cervena kontrolka 3 sviti a
ukazuje, Ze je spotrebi¢ napajen prou-
dem.

Otocte regulator teploty do polohy
»,MAX?”. Jakmile je dosaZeno provoz-
ni teploty, rozsviti se zelena kontrol-
ka 5. Béhem provozu se zelena kont-
rolka 5 a tim také topny clanek
probézné zapina a vypina. Diky tomu
je udrzovana priblizné konstantni tep-
lota.

Pristroj nechejte zapnuty priblizné

10 - 15 minut.

Vytahnéte sitovou vidlici a nechte pri-
stroj vychladnout.

Znovu pristroj ocistéte.

- 4~



http://www.manualslib.com/

é __RP109237_B4.book Seite 53 Montag, 4. Mai 2015 12:35 12

\

6. Peceni palacinek

NEBEZPECI POZARU! Polozte

pristroj pred zapnutim na rovny, sta-
bilni, suchy a zaruvzdorny podklad.

NEBEZPECI poranéni popale-
nim! Pecici plotynka 1 spotiebice
dosahuje za provozu velmi vyso-
kych teplot. Pristroje se béhem pro-
vozu dotykejte pouze na ovlddacich
prvcich.

VYSTRAHA pFed vécnymi Skodami!
Ostré a Spicaté predméty (jako napr. kovova
IZicka) mohou poskodit antistaticky povrch
pecici plotynky 1. PouZivejte vyhradné ku-
chynské potreby ze dreva nebo Zaruvzdor-

JAN

né umélé hmoty obsaZené v rozsahu dodav-

ky.

1. Sitovy 6 privod zcela rozvinte.

2. Nasadte pedici plotynku 1 na spodni
cast 2.

3. Pripadny prach otfete suchym hadfFi-
kem.

4. Zasunte sitovou vidlici do vhodné sitoveé
zasuvky. Cervena kontrolka 3 sviti a
ukazuje, Ze je spotrebi¢ napéjen prou-
dem.

5. Otocte regulator teploty 4 do pozado-
vané polohy. Jakmile je dosazeno pro-

vozni teploty, rozsviti se zelena kontrol-

ka 5.

UPOZORNENI: Osmahnuti palaginek mi-

Zete urcovat pomoci zvolené teploty a doby
peceni. Doporucujeme polohu regulatoru
teploty 4 mezi ,,2” a ,,MAX".

Beéhem provozu se zelené kontrolka 5 a
tim také topny clanek priobézné zapina
a vypina. Diky tomu je udrzovéna pri-
blizné konstantni teplota.

6. Na pecici plotynku 1 umistéte malé
mnoZstvi palacinkového tésta.

ﬁ%
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POZOR: Dbejte na to, aby tésto nepretéka-
lo pres okraj Plo}ynky.

UPOZORNENI: Pomoci nabéracky umisté-
te na pecici plotynku 1 tolik tésta, aby byla
plotynka asi ze 2/3 pokryta. Tloustku pala-
¢inek muzZete urcovat vétsim nebo mensim
mnozstvim tésta na pecici plotynce 1.

7. Roztiratko tésta 8 ponorte do vody.

UPOZORNENI: Pred kazdou novou pala-
¢inkou ponorte roztiratko tésta 8 znovu do
vody. Tésto tak Ize |épe rozdélovat bez toho,
aby zUstalo prilepené na roztiratku tésta 8.

8. Pomoci roztiratka tésta 8 rovnomérné
rozdélte tésto na pecici plotynce 1. Po-
loZte roztiratko tésta bez tlaku na tésto
a pohybujte jim od stredu krouZivym
pohybem smérem k okraji, aby se tésto
rovnomérné rozprostrelo po plose plo-
tynky 1.

9. Po 30 az 60 sekundach (v zavislosti na

zvolené teploté a pozadovaném stupni

osmahnuti) palacinku otocte pomoci

obracecky 7.

Po dalSich 30 az 60 sekundéch zved-

néte hotovou palacinku pomoci obra-

cecky palacinek 7 z pecici plotynky 1.

Palacinku umistéte na talir a podle chu-

ti ji naplnte.

10.
11.

POZOR:

® Palacinku nikdy neplite na pecici plotyn-
ce 1, ale vzdy teprve poté, co jste ji
zvedli z pecici plotynky 1. Jinak by moh-
lo dojit k proniknuti naplné do pristroje.

®© Palacinky nikdy nekrajejte na pecici plo-
tynce, mohlo by tak dojit k poSkozeni
protiadhezivni vrstvy.

®© Pri obraceni nebo zvedani palacinky ni-
kdy nepouzivejte ostré, Spicaté nebo ko-
vové predméty, mohlo by tak dojit k po-
Skozeni protiadhezivni vrstvy.

C2 53
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12. Po pouZziti vytdhnéte sitovou vidlici ze
sitové zasuvky. Jen potom neni pristroj
pod proudem.

UPOZORNENI: Z chufovych divodd by
prvni upecené palacinky nemély byt kon-
zumovany, ale vyhozeny.

v-v ~ Ve
7. Cisteni
PFed prvnim pouzitim pFistroj vye€is-
téte!

NEBEZPECI trazu elektrickym
proudem!
© Vytahnéte sitovou zastrcku ze zasuvky
predtim, nez budete pristroj Cistit.
NEBEZPEC( poranéni popale-
& nim!
®© Nechejte vSechny dily pred cisténim vy-
chladnout.
VYSTRAHA p¥Fed vécnymi Skodami!!
® Nepouzivejte ostré nebo odirajici cistici
prostredky.

= Pristroj po kazdém pouziti umyjte a od-

strante pritom vSechny zbytky jidla.

1. Spodni cast 2 otrete mékkym, vihkym
hadrikem. M0zete pouzit také malé
mnozstvi jemného prostredku na myti
nadobi, avSak musite jej potom offit s
pouzitim cisté vody, aby se jeho prichuf
neprenesla na palacinky

2. Na zavér dily otrete suchym hadrikem.

3. Pedici plotynku 1, roztiratko tésta 8 a
obracecku palacinek 7 Cistéte v drezu
pomoci jemného oplachovaciho louhu.

UPOZORNENI: Pegici plotynka 1 je vhod-

na pro myti v mycce.

4. Pristroj znovu pouZijte aZ tehdy, aZ bu-
dou vSechny casti zcela suché.

54 C2
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8. Uschovani

= Pristroj pred sklizenim vycistéte a ne-
chejte vSechny dily zcela uschnout.

e Obrazek A: Pro uskladnéni pristroje
namotejte sitovy 6 privod na navijec ka-
belu 9 na spodni strané pristroje.

= Uchovavejte pristroj na suchém miste.

9. Navrhy receptur pa-
lacinek

9.1 Standardni recept

PFisady pro cca 12 palaéinek:
e 6 vajec

1 | mléka

500 g mouky

3 Izice stolniho oleje

iprava:
V mise rozmichejte mléko a vejce.
Postupné pridavejte mouku.
Postupné pridavejte olej.
Tésto vymichejte do hladka.
Pred pecenim palacinek nechte tésto
cca 1 hodinu odpocinout.

PF
1.
2.
3
4
5

Tip: Palacinky podavejte podle Vasich pra-
ni napr. s cukrem, skorici, jablkovou presni-
davkou, syrem, Sunkou, cokoladovym kré-
mem, amarettem, vajecnym likérem,
horkymi treSnémi atd.

9.2 Palaéinky ,,vVatel”

PFisady:

= 250 g proseté mouky

e 75 g cukru

e 1 Spetka soli

< 3vejce

= 3 Zloutky

e 200 ml husté smetany (creme fraiche)
« 100 g rozpusténého masla

e 1/2 | svareného mléka

ﬁ%
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= Maraschino (treSnovy likér pro aroma)
= mouckovy cukr

PFiprava:
1. Mouku, cukr, sol umistéte do misy na
michani.

2. Postupné vpracujte vejce a zloutky, az
vznikne homogenni tésto.

3. Postupné pridavejte smetanu, rozpusté-

né maslo, mléko a vSe vymichejte na
relativné tekuté tésto.

Tésto nechte 2 hodiny odpocivat.
Podle chuti vmichejte Maraschino.
Pecte velmi tenké palacinky.
Palacinky prelozte a posypte moucko-
vym cukrem.

8. Ihned podavejte.

No oA

Tip: Pred podavani umistéte palacinky po-
sypané mouckovym cukrem kratce pod gril
nebo do velmi horké trouby, az mouckovy
cukr glazuje.

9.3 Palacinky Suzette

PFisady:

e 60 g proseté mouky
« 1 IZicka cukru

= 1 Spetka soli

= 2 mala vejce

= 2 lzice oleje

e 100 ml miéka

PFisady pro omaéku Suzette:
« 2 neoSetfené pomerance

4 kostky cukru

50 g masla

60 g cukru

1 citrén

* 6 cl pomerancového likéru

PFiprava pala€inek:

1. Mouku, cukr, sl umistéte do misy na
michani.

2. Postupné vpracujte vejce, az vznikne
homogenni tésto.

ﬁ%
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3. Postupné pridavejte mléko a olej a vie
rozmichejte do hladka na tekuté tésto.

4. Tésto nechte 2 hodiny odpocivat.

5. Upecte palacinky, poloZzte je na sebe a
nechte ochladit.

PFiprava omacky:

1. Omyjte pomeranc, osuste a na pome-
rancové kire odrete kostku cukru.

2. 'V panvi nechte pomalu rozpustit maslo.

3. Rozdrobte kostku cukru a s ostatnim
cukrem ji pridejte do masla.

4. Nechte cukr rozpustit.

5. Vytlacte pomeranc a citrén a vytlace-
nou Stavu pomalu vmichejte do mésla.

6. Omacku nechte trochu zhoustnout.

7. Palacinky postupné otocte v horké
omacce, prelozte je a skladejte na talir.

8. Jakmile jsou otoceny a prelozeny
vSechny palacinky, rovhomérné je roz-
loZte na panvi a znovu ohrejte.

9. Nabhrejte pomerancovy likér, prelejte
do nabéracky a zapalte.

10. Horici pomerancovy likér rozdélte na
palacinky v panvi.

11. Palacinky flambujte, az plameny samy
zhasnou.

12. Umistéte na talit, pridejte trochu omac-
ky a podavejte.

Tipy:

= Namisto pomerancového likéru miZzete
pouzit také mandarinkovy likér. Palacin-
ky poté ozdobte odkapanymi mésicky
mandarinek z plechovky.

= K palacinkdm Suzette se velmi dobre
hodi také vanilkova zmrzlina.

%-%
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9.4 Lehké palaéinky
(Crépes légéres)

Prisady pro tésto:

= 250 g proseté mouky

< 100 g cukru

* 1 3petka soli

- 6 vejce

« 100 ml svareného mléka
e 10 g prasku na peceni
= 500 ml Slehacky
mouckovy cukr

Priprava:

1. Mouku, cukr, sil umistéte do misy na
michani.

2. Vejce rozdélte na Zloutky a bilky.

3. Smichejte Zloutky, vlazné mléko a pra-
Sek na peceni.

4. Smés mléka pomalu pridavejte ke sme-

si mouky a pritom michejte hladké tés-
to.

5. Tésto nechte cca 2 hodiny odpocinout

na teplém misté.

Z bilkd uslehejte snih.

Vyslehejte Slehacku.

Bilky a Slehacku opatrné vmichejte do

tésta.

9. Tésto nechte dalSich 10 minut odpoci-
vat.

10. Upecte palacinky. Nemély by byt prilis
tenkeé.

11. Palacinky bohaté posypte mouckovym
cukrem.

12. Podavejte Cerstvé a teplé.

o N

Tip: Pred podavani umistéte palacinky po-
sypané mouckovym cukrem kratce pod gril
nebo do velmi horké trouby, az mouckovy
cukr glazuje.

56 C2)
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10. Likvidace

Symbol preskrtnuté popelnice

na koleckach znamena, Ze vy-

robek musi byt v Evropské unii

zavezen na misto sbéru a tri-

déni odpadu. To plati pro vy-

robek a vSechny casti prislu-

$enstvi oznacené timto symbolem.
Oznacené vyrobky nesmi byt likvidovany
spolecné s normalnim domacim odpadem,
ale musi byt zavezeny na mista zabyvajici

se recyklaci elektrickych a elektronickych za-

fizeni. Recyklace pomaha sniZzovat spotrebu
surovin a odlehcuje Zivotnimu prostredi.

Obal

Chcete-li obal zlikvidovat, fidte se prisluny-

mi predpisy k ochrané Zivotniho prostredi ve
vasi zemi.

11. Technické parametry

Model: SCM 1500 B1

Sitové napéti:  |220 - 240 V ~50 Hz

Ochranna trida:

D

Vykon: 1500 W

c € Technické zmény vyhrazeny.

12. Zaruka spoleénosti
HOYER Handel GmbH

Vazena zakaznice, vazeny zakazniku,

na tento pristroj jste ziskali 3 letou z&ruku

od data nakupu. V pripadé vad tohoto vy-

robku vam vici prodavajicimu nélezi zakon-

na prava. Tato zdkonna prava nejsou nasi
nize popsanou zarukou omezena.

ﬁ%
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Podminky zaruky

Z&rucni Ihdta zacin datem ndkupu. Uschovej-
te si prosim dobre original Uctenky. Tento pod-

klad bude vyzadovan jako dikaz nakupu.

Obijevi-li se béhem tfi let od data nakupu to-

hoto vyrobku chyba materialu nebo vyrobni
chyba, vyrobek vam - podle nasi volby -

zdarma opravime nebo vyménime. Predpo-

kladem pro poskytnuti zaruky je to, Ze bé-
hem ftfileté Ihdty bude predlozen defektni
pristroj a doklad o nakupu (Uctenka) s krat-
kym popisem toho, v ¢em vada spociva, a
kdy k ni doslo.

Pokud nase zaruka kryje zavadu, obdrzite
opraveny nebo novy vyrobek. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezacind nova za-
ruéni Ihota.

Zaruéni Ingta a zakonné naroky
na odstranéni vady
Zarucni Ihita se poskytnutim zaruky nepro-

dluZuje. To plati také pro nahradni a opravo-

vané dily. Pripadné Skody a vady vyskytujici
se jiz pri nakupu musite ihned po rozbaleni
pristroje nahlasit. Po vypreni zaruéni Ihity
jsou pripadné opravy zpoplatnéné.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle prisnych
smérnic pro kvalitu vyrobku a pred dodanim
byl svédomité testovan.

Zaruka je poskytovana pro chybu materialu
a vyrobni chybu. Tato zaruka se nevztahuje
na casti vyrobku, které jsou vystaveny béz-
nému opotrebeni, a proto jsou brany jako
casti podléhajici rychlému opotrebeni, nebo
na poskozeni krehkych éasti, napr. vypina-
ce, baterii nebo casti, které jsou ze skla.
Tato zaruka propada, pokud byl vyrobek
pouzivan poskozeny a nevhodné nebo tak
byl udrzovan. Pro vhodné pouziti vyrobku
musite presné dodrzovat vSechny pokyny
uvedené v navodu k pouziti. Bezpodminec-

né se musite vyvarovat uceldm pouziti a ma-

nipulaci, od kterych jste v navodu k pouziti
zrazovani nebo pred kterymi jste varovani.

ﬁ%
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Vyrobek je urcen pouze k soukromému, ni-
koliv komercnimu pouZiti. Pri neopravnéném
a nevhodném pouziti, pouZziti sily a pri zasa-
zich, které nebyly provedeny autorizova-
nym servisnim strediskem, z&ruka zanik4.

Prdbéh v pFipadé uplatirovani

zaruky

Pro zajisténi rychlého zpracovani vaseho po-

Zadavku dbejte prosim nasledujicich pokynu:

= Pripravte si prosim pro vSechny dotazy
cislo vyrobku IAN: 109237 a ucten-
ku jako dikaz nakupu.

= Obijevi-li se chyby funkcnosti nebo jiné
vady, kontaktujte nejdrive nize uvedené
servisni stredisko telefonicky nebo
e-mailem.

= Vyrobek povazovany za defektni moze-
te s prilozenym dokladem o nakupu
(G¢tenky) a uvedenim, v ¢em spociva
z4vada, a kdy se objevila, zdarma za-
slat na vdm sdélenou adresu servisu.

‘ﬂ\a\ Na adrese www.lidl-service.com

=, mizete stAhnout tuto a mnohé dalsi

prirucky, videa a software.

)
- g ~ -
ﬂ Servisni strediska

©D servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: hoyer@lidl.cz

IAN: 109237

AEE Hodavatel

Respektujte prosim to, Ze niZze uvedena ad-
resa neni adresou servisu. Nejdfive
kontaktuje vySe uvedené servisni stredisko.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 5

22761 Hamburg
Némecko
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Prehlad

1.

1 platha na pecenie

2 spodny diel

3 cZervena kontrolka: svieti, ked'je pristroj napajany pradom

4 regulétor teploty

5 zelena kontrolka: svieti, ked je dosiahnuta prevadzkova teplota
6 Siefovy kabel so zastrékou (nie je viditelny)

7 obracacka

8 stierka

9 navijac kabla (na spodnej strane)

58 GK)
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Dakujeme vam za vasu
doveru!

e

2. Pouzitie podla
urcenia

Palacinkovac je urceny na pecenie palaci-
niek. Priprava inych potravin nie je povole-
na.

Pristroj je koncipovany na pouzivanie

v domacnostiach. Pristroj sa smie pouzivat
len vo vnuatornych priestoroch.

Tento pristroj sa nesmie pouzivat' na komerc-
né Gcely.

BlahoZelame vam k novému vyrobniku fran-
clzskych palaciniek.

Pre bezpecné zaobchadzanie s pristrojom a
oboznémenie sa s rozsahom vykonov:

= Predéitajte si pred prvym uvede-
nim do prevadzky dbékladne ten-
to navod na obsluhu.

= Bezpodmieneéne sa riadte bez-
peénostnymi pokynmi!

= Pristroj smiete obsluhovaf len
tak, ako je to opisané v tomto
navode na obsluhu.

< Tento navod na obsluhu si uscho-
vajte.

< Ak pristroj v buddcnosti odo-
vzdate dalej, priloZzte k nemu aj
tento navod na obsluhu.

Predvidatelhé nespravne
pouzitie

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!
Tvrdé a ostré predmety (napr. kovova lyzic-
ka) m6zu poskodit povrch platne na pece-
nie 1. PouZivajte vyhradne kuchynské nara-
die, ktoré je sucastou balenia, alebo
drevené naradie, pripadne naradie vyrobe-
né zo Ziaruvzdornych plastov.

Prajeme vam vela radosti z vasho nového
vyrobnika francuzskych palaciniek!

3. Bezpecdnostné upozornenia

Vystrazné upozornenia
V pripade, Ze je to potrebné, s v tomto navode na obsluhu pouzité nasledovné vystrazné upo-
zornenia:
NEBEZPECENSTVO! Vysokeé riziko: NereSpektovanie tejto vystrahy mdze sposo-
bit poranenie a ohrozenie Zivota.
VYSTRAHA! Stredné riziko: Nere3pektovanie tejto vystrahy méze spdsobit poranenia ale-
bo rozsiahle vecné 3kody.
POZOR: Nizke riziko: Nerespektovanie tejto vystrahy moze sposobit fahké poranenia ale-
bo vecné Skody.
UPOZORNENIE: Skutoc¢nosti a Specifika, ktoré by ste mali reSpektovat pri manipulacii s
pristrojom.

GK 59
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Pokyny pre bezpeénu prevadzku

©® Tento pristroj mdZe byt pouzivany detmi od 8 rokov a osobami s
obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnosta-
mi alebo s nedostatkom skdsenosti a/alebo vedomosti, ak su tieto
pod dozorom alebo ak boli poucené o bezpecnom pouZzivani pri-
stroja a pochopili rizik4, ktoré su s jeho pouzivanim spojené. Deti
sa s nesmu hrat's pristrojom. Deti nesmu vykonavat cistenie a
udrzbu pristroja pristupnu pre pouzivatela, s vynimkou pripadu, ak
sU starSie ako 8 rokov a st pod dohladom.

© Deti mladSie ako 8 rokov by ste nemali pustat’ do blizkosti pristroja
a pripajacieho kabla.

® Platna na pecenie 1 tohto pristroja je pocas prevadzky
& velmi horlca. Podas prevadzky sa dotykajte len obsluz-
nych prvkov pristroja.

© Vsetky casti a plochy, ktoré sa dostan( do kontaktu s potravinami,
pred prvym pouzitim ocistite (pozri ,,Cistenie* na strane 64).

®© Ak dbjde k poskodeniu pripajacieho kabla tohto pristroja, vymenu
k&bla musi vykonaf vyrobca, jeho zakaznicky servis alebo podob-
ne kvalifikovan& osoba. Tym sa zabrani ohrozeniu, ktoré by mohlo
vyplynat z poskodeného kabla.

®© Nepouzivajte drsné, leptave, ani abrazivne cistiace prostriedky. Pri
ich pouziti by mohlo dojst k poskodeniu pristroja a neprilnavej vrs-
tvy.

©® Tento pristroj nie je urceny na prevadzkovanie s externym casova-
¢om alebo separatnym dialkovym ovladacim systémom.

60 GK
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A NEBEZPECENSTVO pre deti

® Obalovy materidl nie je hracka. Deti sa
nesmu hrat's plastovymi vreckami. Hrozi
nebezpecenstvo udusenia.

®© Pristroj uchovavajte mimo dosahu deti.

NEBEZPECENSTVO urazu
elektrickym pradom pri
vniknuti vihkosti
®© Spodny diel, elektricky sietovy kabel a
zastréka nesmud byt ponorené do vody
ani do inych tekutin.
®© Pristroj chrante pred vlhkostou, kvapka-
jucou alebo striekajucou vodu: Nebez-
pecenstvo Urazu elektrickym pradom.
® Ak by sa do pristroja dostala kvapalina,
okamzite vytiahnite sietovd zastréku. Pred
opatovnym uvedenim do prevadzky za-
bezpecte vykonanie kontroly pristroja.
Pristroj neprevadzkujte s vihkymi rukami.
Dbajte na to, aby podklad pod pristro-
jom bol suchy.
® Ak by vam pristroj spadol do vody,
okamzite vytiahnite sietovd zastrcku a
az potom vyberte pristroj z vody. Pristroj
v takomto pripade uz nepouzivajte, ne-

(ONO]

chajte ho skontrolovat'v odbornej servis-

nej dielni.

NEBEZPECENSTVO urazu

A elektrickym pradom

®© Pristroj neuvadzajte do prevadzky, ak
pristroj alebo sietovy kabel vykazuju vi-
ditelné poskodenia, alebo ked vam pri-
stroj spadol.

© Siefova zastréku pripdjajte len na riad-
ne indtalovand, lahko pristupni zasuvku
s ochrannymi kontaktmi, ktorej napétie
zodpoveda udajom na typovom S§titku.
Zasuvka musi byt aj po pripojeni lahko
pristupna.

© Dbaijte na to, aby nemohlo doéjst
k poskodeniu sietového kabla na ostrych
hranach alebo hortcich povrchoch.

®© Pri pouzivani pristroja dbajte na to, aby
nedoslo k priskripnutiu alebo stlaceniu
pripajacieho kabla.

\

Downloaded from www.Manualslib.com manuals search engine

ﬁ%

e

® Po vypnuti pristroj nie je celkom odpoje-

ny od siete. Aby ste ho odpojili, vytiah-
nite sietovl zastrcku.

®© Pri vyfahovani siefovej zastrcky zo za-
suvky fahajte vzdy za zéstrcku, nikdy
nie za kabel.

© Siefovu zastrcku vytiahnite zo zasuvky, ...

... pri kaZzdej poruche,
... ak pristroj nepouzivate,
... pred kazdym cistenim a
... pocas barky.

® Aby sa prediSlo ohrozeniu, nevykona-
vajte Ziadne zmeny na vyrobku.

®© Pocas prevadzky kabel Gplne odvinte,
aby sa predislo prehriatiu a prepaleniu.

© V pripade pouzitia predlzovacieho kab-

la musi tento kabel zodpovedat platnym
bezpecnostnym predpisom.

NEBEZPECENSTVO
POZIARU
®© Pred zapnutim postavte pristroj na rov-
ny, pevny, suchy a vysokym teplotam
odolavajuci podklad.
® Zapnuty pristroj nikdy nenechavajte be-
Zat bez dohladu, aby ste mohli v pripa-
de poruchy pristroja vcas zasiahnut.

NEBEZPECENSTVO Urazu
popalenim
© Plathna na pecenie 1 tohto pristroja je
pocas prevadzky velmi horica. Pocas
prevadzky sa dotykajte len obsluZznych
prvkov pristroja.
® Pristroj prenasajte, az ked vychladne.
®© S cistenim pockajte, pokym pristroj ne-
vychladne.

VYSTRAHA pred vecnymi
Skodami

© Tvrdé a ostré predmety (napr. kovova ly-

Zicka) mdézu poskodit povrch platne na

pecenie 1. Pouzivajte vyhradne kuchyn-

ské naradie, ktoré je sucastou balenia,
alebo drevené naradie, pripadne nara-
die vyrobené zo ziaruvzdornych plas-
tov.
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® Pristroj nikdy nekladte na hortce po-
vrchy (napr. platnicky sporédka), ani do
blizkosti zdrojov tepla alebo otvoreného
ohna.
PouZivajte iba originalne prislusenstvo.
Pristroj je vybaveny protiSmykovymi si-
likbnovymi pétkami. PretoZe povrchova
Uprava ndbytku obsahuje rézne laky a
plasty a ndbytok sa preto oSetruje roz-
nymi Cistiacimi prostriedkami, neda sa
Uplne vylucit, Ze niektoré z tychto latok
obsahuju zloZky, ktoré mézu poskodit' a
zmak it silikonové patky. V pripade po-
treby podloZte pod pristroj protiSmyko-
vl podlozku.
© Nepouzivajte agresivne alebo abraziv-
ne cistiace prostriedky.

NEBEZPECENSTVO pre
vtakov
® Vtaci dychajua rychlejsie, vzduch sa
v ich tele rozvadza inak a si podstatne
mensie ako ludia. Pre vtaky moze byt
preto velmi nebezpecéné, ak vdychnu ¢o
i len najmensie mnoZstvo dymov, uvol-
nujucich sa pri prevadzke tohto pristro-
ja. Ak pouzivate tento pristroj, vtaky by
ste mali preniest do inej miestnosti.

(ONO]

4. Rozsah dodavky

1 palacinkovac

1 stierka 8

1 obracacka 7

1 navod na obsluhu

Odstranenie obalu

1. Vyberte vietky casti z obalu.

2. Skontrolujte, Ci su tieto casti kompletné
a neposkodené.

62 GK
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5. Pred prvym pouzitim

/A
A\

NEBEZPECENSTVO POZIARU!
Pred zapnutim postavte pristroj na
rovny, pevny, suchy a vysokym tep-
lotam odolavajuci podklad.

NEBEZPECENSTVO Urazu po-

to pristroja je podas prevadzky vel-
mi hordca. Pocas prevadzky sa

dotykajte len obsluznych prvkov pri-

stroja.
UPOZORNENIE: Pri prvom pouzivani sa
moZe uvolfhovaf zapach. Vyplyva to z kon-
Strukcie a nejde o chybu pristroja. Zabez-
pecte dostatocné vetranie.

= Pred prvym pouzitim pristroj
umyte (pozri ,,Cistenie* na
strane 64)!

1. Sietovy kabel 6 Uplne rozvinte.

2. Polozte platiiu na pecenie 1 na spodny
diel 2.

3. CZastrcte sietova zastrcku do vhodnej sie-

tovej zasuvky. Cervena kontrolka 3
svieti a ukazuje, Ze pristroj je napajany
pradom.

4. Otocte regulétor teploty do polohy
»MAX*. Hned ako sa dosiahne pre-
vadzkova teplota, rozsvieti sa zelena
kontrolka 5.Pocas prevadzky sa zelena

kontrolka 5, a teda aj ohrev, stale zapi-

na a vypina. Tym sa udrzuje priblizne
konstantnda teplota.

5. Pristroj nechajte zapnuty asi 10 —
15 mindt.

6. Vytiahnite siefovd zastrcku a nechajte
pristroj vychladnat.

7. Znovu pristroj vycistite.

ﬁ%
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6. Pecenie palaciniek

/A
JAN

NEBEZPECENSTVO POZIARU!
Pred zapnutim postavte pristroj na
rovny, pevny, suchy a vysokym tep-
lotdm odolavajici podklad.

NEBEZPECENSTVO drazu po-

to pristroja je pocas prevadzky vel-
mi horlca. Pocas prevadzky sa

dotykajte len obsluznych prvkov pri-

stroja.
VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!
Tvrdé a ostré predmety (napr. kovova lyzicka)

mo6zu poskodit povrch platne na pecenie 1. Po-

uzivajte vyhradne kuchynské naradie, ktoré je
sticastou balenia, alebo drevené naradie, pri-
padne néradie vyrobené zo Ziaruvzdornych
plastov.

1. Siefovy kabel 6 Uplne rozvinte.

2. PoloZte platiu na pecenie 1 na spodny
diel 2.

3. Pripadny prach utrite suchou handrou.

4. Zastrte sietovi zastrcku do vhodnej sie-

fovej zasuvky. Cervena kontrolka 3
svieti a ukazuje, Ze pristroj je napéjany
pradom.

5. Regulator teploty 4 otocte do zelanej
polohy. Hned  ako sa dosiahne pre-
vadzkova teplota, rozsvieti sa zelena
kontrolka 5.

UPOZORNENIE: Stupen hnednutia pala-
ciniek mdZete urcovat prostrednictvom zvo-
lenej teploty a doby pecenia. Odporicame
polohu regulatora teploty 4 medzi ,,2* a
~MAX*,

Pocas prevadzky sa zelena kontrol-

ka 5, a teda aj ohrey, stale zapina a vy-
pina. Tym sa udrZuje pribliZzne konstant-

na teplota.
6. Dajte trochu palacinkového cesta na
platiu na pecenie 1.

ﬁ%
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palenim! Platna na pecenie 1 toh-

e

POZOR: Davajte pozor, aby cesto nepre-
tieklo cez okraj platne na pecenie.

UPOZORNENIE: Na platiu na pecenie 1
naberacékou nalejte tolko cesta, aby nim boli
pokryté cca 2/3 platne na pecenie. Hrubku
palaciniek mbzete urcovaf'tym, Ze na platru
na pecenie 1 date viac alebo menej cesta.

7. Ponorte stierku 8 do vody.

UPOZORNENIE: Pred kazdou novou pa-
lacinkou ponorte stierku 8 znova do vody.
Tak sa bude dat cesto [ahsie rozotieraf bez
toho, aby sa lepilo na stierku 8.

8. Rozotrite cesto pomocou stierky 8 rov-
nomerne po platni na pecenie 1. Pri-
tom jemne priloZte stierku na cesto a
opatrne nou pohybujte krazivymi po-
hybmi smerom zo stredu k okrajom,
aby sa cesto rovnomerne rozotrelo po
celej platni na pecenie 1.

9. Po 30 aZ 60 sekundach (v zavislosti od

zvolenej teploty a Zelaného stupna

zhnednutia) otocte palacinku pomo-

cou obracacky 7.

Po dalsich 30 aZ 60 sekundach zdvih-

nite hotovl palacinku pomocou obra-

cacky 7 z platne na pecenie 1.

PoloZte palacinku na tanier a naplnte

prisadami podla chuti.

10.
11.

POZOR:

®© Nikdy neplnte palacinku prisadami, ak
sa este stéle nachadza na platni na pece-
nie 1. Naplnte ju vZdy aZ po prelozeni z
platne na pecenie 1. Vrstvy pouZitych
prisad by mohli natiect do pristroja.

®© Palacinku nikdy nekrdjajte na platni na
pecenie, kedZe by ste pritom mohli po-
Skodit antiadhéznu vrstvu.

® Na zdvihanie alebo obracanie palaci-
niek nikdy nepouzivajte ostré, Spicaté
alebo kovové nastroje, kedZe by ste pri-
tom mohli poskodit' antiadhéznu vrstvu.

GK 63
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12. Po pouziti vytiahnite sietovl zastrcku
zo sietovej zasuvky. Iba vtedy nie je
pristroj pod pradom.

UPOZORNENIE: Z chutovych dévodov by

sa prvé upecené palacinky nemali konzumo-

vaf, ale zahodit.

v- -
7. Cistenie
Pristroj pred prvym pouzitim o€isti-
te!

NEBEZPECENSTVO urazu
elektrickym prudom!
© Pred cistenim pristroja vytiahnite siefovu
zastrcku zo zasuvky.
NEBEZPECENSTVO trazov
& spbsobenych popalenim!
© Pred cistenim nechajte vsetky Casti vy-
chladndt.
VYSTRAHA pred vecnymi skodami!
® Nepouzivajte agresivne alebo abraziv-
ne cistiace prostriedky.

= Pristroj ocistite po kazdom pouziti a pri
cisteni odstrante vsetky zvysky jedal.

1. Spodny diel 2 umyte makkou, vihkou
handrou. Taktiez mdZete pouzit'aj malé
mnozstvo jemného prostriedku na umy-
vanie riadu, avSak potom ho musite
zmyf Cistou vodou, aby sa jeho prichuf
nepreniesla na palacinky.

2. Nakoniec pristroj utrite suchou utier-
kou.

3. Plathu na pecenie 1, stierku 8 a obra-
cacku 7 cistite jemnym umyvacim pro-
striedkom v dreze.

UPOZORNENIE: Platha na pecenie 1 je
vhodna do umyvacky riadu.

4. Pristroj znova pouzite, az ked budu
vSetky jeho casti Uplne suché.
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8. Uskladnenie

= Pred odloZenim pristroj vycistite a vSetky
jeho &asti nechajte Uplne uschndf.

= Obrazok A: Ked chcete pristroj usklad-

nif, navinte sietovy 6 privod na navijac
kabla 9 na spodnej strane pristroja.
= Pristroj skladujte na suchom mieste.

9. Navrhy receptov na
palacinky

9.1 Klasicky recept

Prisady na cca 12 palaciniek:
e 6 vajec

1| mlieka

500 g muky

3 PL jedlého oleja

Priprava:

Mlieko a vajcia rozhabarkujte v miske.
Postupne pridavajte muku.

Postupne pridavajte olej.

VymieSajte hladké cesto.

Skor ako zacnete piect palacinky, ne-
chajte cesto priblizne 1 hodinu staf.

arwbdPE

Tip: Palacinky naplite prisadami podla
vlastného vyberu, napr. cukrom, Skoricou,
jablkovym pyré, syrom, Sunkou, ¢okolado-
vym krémom, amarettom, vajecnym likérom,
hordcimi visnami a pod.

9.2 Palacinky ,,Vatel*

Prisady:

= 250 g preosiatej muky

e 75 g cukru

« 1 Stipka soli

= 3vajcia

e 3 Zltky

= 200 ml hustej smotany (créme fraiche)
= 100 g roztopeného masla

e 1/2 | vareného mlieka

ﬁ%
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= maraschino (viSnovy likér na aromatiza-

ciu)
= praskovy cukor

Priprava:
1. Do hlbokej nadoby dajte miku, cukor
a sol.

2. Postupne do zmesi zapracovavajte vaj-

cia a zltky, az kym nevznikne homo-
génne cesto.

3. Postupne pridavajte smotanu, roztope-
né maslo a mlieko a vSetko nahladko

rozmieSajte do relativne tekutého cesta.

Cesto nechajte 2 hodiny staf.
Primiesajte maraschino podla chuti.
Peéte velmi tenké palacinky.
Palacinky poskladajte a posypte
praskovym cukrom.

8. Ihned servirujte.

No ok

Tip: ESte pred podéavanim poloZte prasko-
vym cukrom posypané palacinky do grilu

alebo do velmi hortcej rary na peéenie, az
kym sa praskovy cukor nezmeni na glazuru.

9.3 Palacinky Suzette

Prisady:

= 60 g preosiatej muky
« 1 CL cukru

« 1 Stipka soli

= 2 malé vajcia

e 2PLoleja

= 100 ml mlieka

Prisady na omaéku Suzette:
= 2 neoSetrené pomarance

= 4 kocky cukru

< 50 g masla

= 60 g cukru

e 1 citron

* 6 cl pomarancového likéru

Priprava palaciniek:
1. Do hlbokej nddoby dajte miku, cukor
a sol.

ﬁ%
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2. Postupne zapracovavajte vajcia, az
kym nevznikne hladké cesto.

3. Postupne pridavajte mlieko a olej a
vSetko nahladko rozmieSajte do tekuté-
ho cesta.

4. Cesto nechajte 2 hodiny stat.

5. Palacinky upecte, naukladajte na seba
a nechajte vychladnaf.

Priprava omacky:

1. Jeden pomaranc umyte, osuste a po-
tom kocky cukru oSuchajte o pomaran-
covu koru.

2. Pri nizkej teplote rozpustite maslo v
panvici.

3. Kocky cukru pokrajajte na mensie
kusky a spolu so zvy3nym cukrom na-
sypte do masla.

4. Cukor nechajte rozpustif.

5. Pomarance a citrén odStavte a Stavu
pomaly zamieSajte do masla.

6. Omacku nechajte trochu povarit.

7. Palacinky jednu po druhej pootacajte v
horlcej omacke a potom poskladajte a
naukladajte na tanier.

8. Ked uz vietky palacinky pootacate a
poskladate, rovnomerne ich rozlozte v
panvici a este raz zohrejte.

9. Zohrejte pomarancovy likér a dajte ho
do naberacky, potom zapalte.

10. Horiaci pomarancovy likér rozlejte na
palacinky v panvici.

11. Palacinky flambujte, az kym plamene
samy nevyhasnu.

12. Poukladajte na tanier, polejte este
trochou omacky a servirujte.

Tipy:

= Namiesto pomarancového likéru moze-
te pouzit' aj mandarinkovy likér. Palacin-
ky potom obloZte odkvapkanymi mesia-
¢ikmi mandarinok z konzervy.

= K palacinkam Suzette sa velmi dobre
hodi aj vanilkova zmrzlina.

GK 65
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9.4 [Lahké palacinky
(Crépes légéres)

Prisady na cesto:

= 250 g preosiatej muky

< 100 g cukru

« 1 Stipka soli

- 6 vajec

« 100 ml vareného mlieka

e 10 g prasku do peciva

= 500 ml smotany na $lahanie
« praskovy cukor

Priprava:

1. Do hlbokej nadoby dajte muku, cukor
a sol. )

2. Zoberte vajcia a oddelte Zltky od biel-
kov. )

3. Zmiesajte Zltky, viazné mlieko a prasok
do peciva.

4. Mliecnu zmes pomaly pridavajte do
mukovej zmesi a vymieSajte hladké
cesto.

5. Cesto nechajte priblizne 2 hodiny stat
na teplom mieste.

6. Z bielkov vyslahajte tuhy sneh.

7. Zo smotany vyslahajte tuht slahagku.

8. Bielky a §lahacku opatrne vpracuijte do
cesta.

9. Nechajte edte raz 10 minut odstaf.

[i§ tenké.

Palacinky poriadne posypte praskovym
cukrom.

12. Servirujte cerstvé a teplé.

11.

Tip: ESte pred podéavanim poloZte prasko-
vym cukrom posypané palacinky do grilu

alebo do velmi hor(cej riry na peéenie, az
kym sa praskovy cukor nezmeni na glazuru.
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. Upecte palacinky. Tie by nemali byt pri-

10. Likvidacia

Symbol preciarknutého smetné-

ho ko$a na kolesach znamend,

Ze produkt musi byt odovzdany

do osobitného zberu odpadu v

Eurépskej Unii. Plati to pre pro-

dukt a vSetky diely prislusen-

stva, ktoré st oznacené tymto symbolom.
Oznacené produkty sa nesmu likvidovat's
beznym domacim odpadom, ale musia sa
odovzdat na zberné miesto na recyklaciu
elektrickych a elektronickych pristrojov. Recyk-
lacia pomaha znizovaf spotrebu surovin a za-
tazenie Zivotného prostredia.

Obal

Ak chcete zlikvidovat obal, dbajte na pris-
luSné predpisy vo vasej krajine tykajuce sa
Zivotného prostredia.

11. Technické udaje

Model: SCM 1500 B1
Siefové napatie: 220 - 240 V ~50 Hz
Trieda ochrany: |1 &

Vykon: 1500 W

c E Technické zmeny vyhradené.

12. Zaruka spoloénosti
HOYER Handel GmbH

Vazena zékaznicka, vdzeny zakaznik,

na tento pristroj sa vztahuje zaruka 3 roky
od détumu kdpy. V pripade vyskytu nedo-
statkov tohto vyrobku méte voci predajcovi
vyrobku zakonom stanovené prava. Tieto
z&konom stanovené prava nie su obmedze-
né nasimi nizsie uvedenymi zaruc¢nymi pod-
mienkami.

ﬁ%
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Zaruéné podmienky
Zaruéna doba zacina plyndt od datumu kipy.

Originalny pokladnicny blok si, prosim, uscho-

vajte. Tento blok sliZi ako doklad o kupe.

V pripade, Ze sa v priebehu troch rokov od da-
tumu kapy tohto vyrobku vyskytne chyba mate-

ridlu alebo vyrobné chyba, vyrobok Vam -

podla nasho uvaZenia - zdarma opravime ale-
bo vymenime. Toto zaruéné plnenie predpokla-

da, Ze v ramci trojrocnej lehoty predlozite

nefunkcny pristroj a doklad o kupe (pokladnic-
ny blok) a kratko pisomne popisete, v ¢om spo-

c¢iva nedostatok a kedy sa vyskytol.
V pripade, Ze sa zaruka vztahuje na prislusnt
poruchu, obdrZite od nas opraveny alebo

novy vyrobok. Pri oprave alebo vymene vyrob-

ku nezacina plynit nova zarucna doba.

Zaruéna doba a zakonna zaruka

Zarucné doba sa zarucnym plnenim nepred|-

Zuje. Toto sa vzfahuje aj na vymenené a
opravené diely. Pripadné poskodenia a ne-
dostatky existujice uz pri kipe sa musia na-
hlasifihned'po vybaleni. Pripadné opravy po
uplynuti zarucnej doby budi spoplatnené.

Rozsah zaruky
Pristroj bol starostlivo zhotoveny podla pris-

nych smernic kvality a pred zaslanim bol d6-

kladne skontrolovany.
Zarucné plnenie sa vztahuje na material a
navyrobné chyby. Tato zaruka sa nevztahuje

na tie diely vyrobkov, ktoré si vystavené bez-

nému opotrebovaniu a preto sa pokladaju za
diely podliehajlce opotrebovaniu alebo na

poskodenie rozbitnych casti, napr. spinace,

akumulatory a casti vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanika, ak bol vyrobok poskode-

ny alebo nebol pouzivany alebo udrziavany
odborne. Pre spravne pouZzivanie vyrobku sa
musia presne dodrZiavat vSetky pokyny uve-
dené v navode na obsluhu. U&elom pouzitia
a konaniam, ktoré navod na obsluhu neod-
poruca alebo pred ktorymi varuje, je potreb-
né sa bezpodmienecne vyhybat.

ﬁ%
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Vyrobok je urceny vylucne na sukromné pou-
Zitie a nie na komercné Ucely. V pripade ne-
vhodného a neodborného, prip. nasilného
zaobchédzania s pristrojom a z&sahov, ktoré
neboli vykonané nasim servisnym centrom,
z&ruka zanika.

Postup pri reklamacii

Pre rychle spracovanie vasej Ziadosti, prosim,

postupuijte podla nasledovnych pokynov:

= Pri vietkych otazkach majte pripravené
cislo vyrobku IAN: 109237 a poklad-
niény blok ako doklad o kipe.

« V pripade, Ze sa na pristroji vyskytli chyby
vo funkcii alebo iné nedostatky, najskér
telefonicky alebo e-mailom kontak-
tujte nizSie uvedené servisné centrum.

= Viyrobok, ktory bol oznaceny za nefunkc-

ny, mdZete nasledne spolu s dokladom o
kupe (pokladnicny blok) a uvedenim, v
¢om spociva dany nedostatok a kedy sa
objavil, zaslat zdarma na servisnu adre-
su, ktora vam bola oznamena.

13 Na stranke www.lidl-service.com si

1) mozete stiahnuf tito a mnohé dalsie

prirucky, videa k vyrobkom a softvér.

LS
ﬂ Servisné stredisko

@ Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: hoyer@lidl.sk

IAN: 109237

AN ,ogavatel

Majte, prosim, na pamati, Ze nasledujica
adresa nie je servisn& adresa: Najskor
kontaktujte vysSie uvedené servisné centum.

HOYER Handel GmbH
Kiihnehofe 5

22761 Hamburg
Nemecko
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1. Ubersicht

Backplatte

Unterteil

Rote Kontroll-Lampe: leuchtet, sobald das Gerat mit Strom versorgt wird
Temperaturregler

Griune Kontroll-Lampe: leuchtet, sobald die Betriebstemperatur erreicht ist
Netzanschlussleitung mit Netzstecker (nicht sichtbar)

Crépe-Wender

Teigverteiler

Kabelaufwicklung (auf der Unterseite)

©OoO~NOOUDMWNLEPR
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Herzlichen Dank fur Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren Ihnen zu Ihrem neuen Crépe
Maker.

Fur einen sicheren Umgang mit dem Gerat
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

= Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung grundlich durch.

= Befolgen Sie vor allen Dingen die
Sicherheitshinweise!

< Das Gerat darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

< Bewabhren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

= Falls Sie das Gerat einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrem
neuen Crépe Maker!

3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise

e

2. Bestimmungsgemalier
Gebrauch

Der Crépe Maker ist zum Backen von
Crépes geeignet. Die Zubereitung anderer
Lebensmittel ist nicht zul&ssig.

Das Gerat ist fur den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerat darf nur in Innenraumen
benutzt werden.

Dieses Gerat darf nicht fiir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

Harte und spitze Gegenstande (wie z. B. Me-
tallloffel) kbnnen die Antihaftbeschichtung der
Backplatte 1 beschadigen. Benutzen Sie aus-
schlief3lich die im Lieferumfang enthaltenen
Kiichenutensilien oder solche aus Holz oder
hitzebestandigem Kunststoff.

Falls erforderlich, werden folgende Warnhinweise in dieser Bedienungsanleitung verwendet:
GEFAHR! Hohes Risiko: Missachtung der Warnung kann Schaden fir Leib und Le-

ben verursachen.

WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung der Warnung kann Verletzungen oder schwere

Sachschaden verursachen.

VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung der Warnung kann leichte Verletzungen oder

Sachschaden verursachen.

HINWEIS: Sachverhalte und Besonderheiten, die im Umgang mit dem Gerét beachtet wer-

den sollten.

ﬁ%

Downloaded from www.Manualslib.com manuals search engine



http://www.manualslib.com/

é __RP109237_B4.book Seite 70 Montag, 4. Mai 2015 12:35 12

*

Anweisungen fur den sicheren Betrieb
® Dieses Geréat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauches
des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzerwartung diirfen nicht durch Kinder
ohne Beaufsichtigung durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind al-
ter als 8 Jahre und beaufsichtigt.
@ Kinder jlnger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschlussleitung
fernzuhalten.
©® Die Backplatte 1 des Gerates wird im Betrieb sehr heif3.
Beriihren Sie das Gerét im Betrieb nur an den Bedienele-
menten.
® Reinigen Sie alle Teile und Flachen, die mit Lebensmitteln in Verbin-
dung kommen, vor dem ersten Gebrauch (siehe “Reinigen” auf
Seite 74).
® Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.
® Verwenden Sie keine scheuernden, &tzenden oder kratzenden Rei-
nigungsmittel. Dadurch konnte das Geréat, sowie die Antihaft-Be-
schichtung beschadigt werden.
® Dieses Geraét ist nicht dafiir bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.

70 (OB
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A GEFAHR fiur Kinder O]

® Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder diirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr. O]

® Bewabhren Sie das Gerat auRerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit

© Das Unterteil, die Netzanschlussleitung
und der Netzstecker dirfen nicht in ®
Wasser oder andere Flussigkeiten ge-
taucht werden.

®© Schutzen Sie das Gerat vor Feuchtig- ®
keit, Tropf- oder Spritzwasser: Es besteht
die Gefahr eines elektrischen Schlages.

© Sollte Flussigkeit in das Gerét gelangen,
sofort den Netzstecker ziehen. Vor einer
erneuten Inbetriebnahme das Gerét pri-
fen lassen. ®

© Bedienen Sie das Geréat nicht mit feuch-
ten Handen.

®© Achten Sie darauf, dass die Unterlage ®
unter dem Gerat trocken ist.

® Sollte das Gerat doch einmal ins Was-
ser gefallen sein, ziehen Sie sofort den
Netzstecker und nehmen Sie erst da- ®
nach das Gerat heraus. Benutzen Sie
das Gerat in diesem Fall nicht mehr,
sondern lassen Sie es von einer Fach-
werkstatt Uberprifen.

GEFAHR durch
Stromschlag
® Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb,
wenn das Gerat oder die Netzan- ®
schlussleitung sichtbare Schaden auf-
weist oder wenn das Gerét zuvor fallen
gelassen wurde.
© SchlieRen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgeman installierte, leicht
zugangliche Steckdose an, deren Span-
nung der Angabe auf dem Typenschild
entspricht. Die Steckdose muss auch
nach dem AnschlieBen weiterhin leicht
zuganglich sein.

O]
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Achten Sie darauf, dass die Netzan-
schlussleitung nicht durch scharfe Kan-
ten oder heif3e Stellen beschadigt
werden kann.

Achten Sie beim Gebrauch des Gerates
darauf, dass die Netzanschlussleitung
nicht eingeklemmt oder gequetscht
wird.

Das Gerét ist auch nach Ausschalten
nicht vollstandig vom Netz getrennt. Um
dies zu tun, ziehen Sie den Netzstecker.
Um den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen, immer am Stecker, nie am
Kabel ziehen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, ...

... wenn eine Stérung auftritt,

... wenn Sie das Gerat nicht benutzen,
... bevor Sie das Gerat reinigen und

... bei Gewitter.

Um Geféhrdungen zu vermeiden, neh-
men Sie keine Verdnderungen am Arti-
kel vor.

Wickeln Sie die Netzanschlussleitung
im Betrieb vollstandig ab, um eine Uber-
hitzung und Durchschmoren zu verhin-
dern.

Bei Verwendung eines Verlangerungska-
bels muss dieses den gultigen Sicher-
heitsbestimmungen entsprechen.

& BRANDGEFAHR

Stellen Sie das Gerét vor dem Einschal-
ten auf einen ebenen, stabilen, trocke-
nen und hitzebestandigen Untergrund.
Lassen Sie das Gerat wahrend des Be-
triebes niemals unbeaufsichtigt, um
rechtzeitig einschreiten zu kénnen, falls
Funktionsstérungen auftreten.
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GEFAHR von Verletzung
durch Verbrennung

© Die Backplatte 1 des Gerates wird im Be-

trieb sehr hei. Beriihren Sie das Geréat
im Betrieb nur an den Bedienelementen.
® Transportieren Sie das Gerat nur im ab-
gekiihlten Zustand.
® Warten Sie mit der Reinigung, bis das
Gerat abgekuhlt ist.

WARNUNG vor Sachschaden
® Harte und spitze Gegenstande (wie z. B.

Metalll6ffel) kénnen die Antihaftbeschich-

tung der Backplatte 1 beschadigen. Be-
nutzen Sie ausschlief3lich die im
Lieferumfang enthaltenen Kiichenutensili-
en oder solche aus Holz oder hitzebe-
standigem Kunststoff.
© Stellen Sie das Gerat niemals auf heil3e
Oberflachen (z. B. Herdplatten) oder in
die Nahe von Warmequellen oder offe-
nem Feuer.
Verwenden Sie nur das Originalzubehor.
Das Gerat ist mit rutschfesten Silikonfi-
Ren ausgestattet. Da Mdbel mit einer
Vielfalt von Lacken und Kunststoffen be-
schichtet sind und mit unterschiedlichen
Pflegemitteln behandelt werden, kann
nicht vollig ausgeschlossen werden,
dass manche dieser Stoffe Bestandteile
enthalten, die die SilikonfiiBe angreifen
und aufweichen. Legen Sie ggf. eine
rutschfeste Unterlage unter das Gerét.
®© Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.

(ONO]

A GEFAHR fur Vogel

®© Vogel atmen schneller, verteilen die Luft
anders in ihrem Kérper und sind deut-
lich kleiner als Menschen. Deshalb kann
es flr Vogel sehr gefahrlich sein, selbst
kleinste Rauchmengen, die beim Betrieb
dieses Gerates entstehen, einzuatmen.
Wenn Sie dieses Gerat benutzen, soll-
ten Vogel in einen anderen Raum ge-
bracht werden.

72 (OB

\

Downloaded from www.Manualslib.com manuals search engine

4. Lieferumfang

1 Crépe Maker

1 Teigverteiler 8

1 Crépe-Wender 7

1 Bedienungsanleitung

Auspacken

1. Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpa-

ckung.

2. Prifen Sie die Teile auf Vollstandigkeit
und darauf, ob alle Teile unversehrt
sind.

5. Vor dem ersten

Gebrauch
/A
AN\

BRANDGEFAHR! Stellen Sie das
Gerat vor dem Einschalten auf einen

ebenen, stabilen, trockenen und hit-

zebestandigen Untergrund.
GEFAHR von Verletzung durch
Verbrennung! Die Backplatte 1
des Gerates wird im Betrieb sehr
heil3. Bertihren Sie das Gerat im Be-
trieb nur an den Bedienelementen.
HINWEIS: Bei der ersten Benutzung kann

es zu Geruchsbildung kommen. Dies ist kon-
struktionsbedingt und kein Geréatefehler. Sor-

gen Sie fur ausreichende Beliiftung.

< Reinigen Sie das Gerat vor der
ersten Benutzung (siehe “‘Reini-
gen” auf Seite 74)!

1. W.ickeln Sie die Netzanschlusslei-
tung 6 vollstandig ab.

2. Legen Sie die Backplatte 1 auf das Un-

terteil 2.
3. Stecken Sie den Netzstecker in eine ge-
eignete Netzsteckdose. Die rote Kontroll-
Lampe 3 leuchtet und zeigt an, dass das
Gerat mit Strom versorgt wird.
Drehen Sie den Temperaturregler auf die

»

Stellung ,,MAX”. Sobald die Betriebstem-

peratur erreicht ist, leuchtet die griine

ﬁ%
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Kontroll-Lampe 5. Wahrend des Betrie-
bes geht die griine Kontroll-Lampe 5 und
damit die Heizung immer wieder an und
aus. Damit wird die Temperatur anna-
hernd konstant gehalten.

5. Lassen Sie das Gerat etwa 10 — 15 Mi-

nuten eingeschaltet.

6. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen
Sie das Gerat abkiihlen.

7. Reinigen Sie das Gerét erneut.

6. Crépes backen

/A
JAN

BRANDGEFAHR! Stellen Sie das
Gerat vor dem Einschalten auf einen

ebenen, stabilen, trockenen und hit-

zebestandigen Untergrund.
GEFAHR von Verletzung durch
Verbrennung! Die Backplatte 1
des Gerates wird im Betrieb sehr
heil3. Berihren Sie das Geréat im Be-
trieb nur an den Bedienelementen.
WARNUNG vor Sachschaden! Harte
und spitze Gegenstande (wie z. B. Metalllof-
fel) kdnnen die Antihaftbeschichtung der

Backplatte 1 beschadigen. Benutzen Sie aus-

schlie3lich die im Lieferumfang enthaltenen
Kichenutensilien oder solche aus Holz oder
hitzebestandigem Kunststoff.

1. Wickeln Sie die Netzanschlusslei-
tung 6 vollstandig ab.

2. Legen Sie die Backplatte 1 auf das Un-
terteil 2.

3. Entfernen Sie eventuell vorhandenen
Staub mit einem trockenen Tuch.

4. Stecken Sie den Netzstecker in eine ge-

eignete Netzsteckdose. Die rote Kont-
roll-Lampe 3 leuchtet und zeigt an,
dass das Gerat mit Strom versorgt
wird.

5. Drehen Sie den Temperaturregler 4 auf
die gewinschte Stellung. Sobald die
Betriebstemperatur erreicht ist, leuchtet
die griine Kontroll-Lampe 5.

ﬁ%
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HINWEIS: Die Braunung der Crépes kon-
nen Sie lber die gewahlte Temperatur und
Uber die Backzeit bestimmen. Wir empfeh-
len eine Stellung des Temperaturreglers 4
zwischen ,,2” und ,,MAX".

Wahrend des Betriebes geht die griine
Kontroll-Lampe 5 und damit die Hei-
zung immer wieder an und aus. Damit
wird die Temperatur annéhernd kons-
tant gehalten.

6. Geben Sie etwas von dem Crépes-Teig
auf die Backplatte 1.

VORSICHT: Achten Sie darauf, dass der
Teig nicht Uber den Rand der Backplatte
l&uft.

HINWEIS: Geben Sie so viel Teig mit einer
Schopfkelle auf die Backplatte 1, dass diese
zu etwa 2/3 bedeckt ist. Die Dicke der
Crépes kdnnen Sie dadurch bestimmen, in-
dem Sie weniger oder mehr Teig auf die
Backplatte 1 geben.

7. Tauchen Sie den Teigverteiler 8 in
Wasser.

HINWEIS: Tauchen Sie den Teigverteiler 8
vor jedem neuen Crépe erneut in \Wasser.
So lasst sich der Teig leichter verteilen, ohne
am Teigverteiler 8 festzukleben.

8. Verteilen Sie den Teig mit dem Teigver-
teiler 8 gleichmafig auf der Backplat-
te 1. Legen Sie dazu den Teigverteiler
ohne Druck auf den Teig und bewegen
Sie ihn von der Mitte ausgehend in
kreisférmigen Bewegungen zum Rand,
damit der Teig gleichm&Rig auf der
Backplatte 1 verteilt wird.

9. Nach 30 bis 60 Sekunden (je nach ge-
wahlter Temperatur und gewiinschtem
Braunungsgrad) wenden Sie den Cré-
pe mit dem Crépe-Wender 7.

@D 73
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10. Nach weiteren 30 bis 60 Sekunden he-

ben Sie den fertigen Crépe mit dem

Crépe-Wender 7 von der Backplatte 1.
11. Geben Sie den Crépe auf einen Teller

und belegen Sie ihn nach Geschmack.

VORSICHT:
®© Belegen Sie den Crépe niemals auf der
Backplatte 1 sondern immer erst, nach-

dem Sie ihn von der Backplatte 1 abge-

hoben haben. Es kdnnte sonst Belag in
das Gerét laufen.

© Schneiden Sie den Crépe niemals auf der
Backplatte, da dadurch die Antihaft-Be-
schichtung beschadigt werden konnte.

® Verwenden Sie niemals scharfe, spitze
oder metallene Gegenstdnde, um den
Crépe auf der Backplatte zu wenden
oder abzuheben, da dadurch die An-
tihaft-Beschichtung beschadigt werden
kodnnte.

12. Ziehen Sie nach Gebrauch den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose. Nur so
ist das Gerat vollig stromfrei.

HINWEIS: Aus geschmacklichen Griinden

sollten Sie die ersten gebackenen Crépes
nicht verzehren sondern wegwerfen.

74 (DE)

\

Downloaded from www.Manualslib.com manuals search engine

7. Reinigen

Reinigen Sie das Gerat vor der
ersten Benutzung!

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Sie das Gerat reini-
gen.

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrennen!
© Lassen Sie alle Teile vor dem Reinigen
abkihlen.
WARNUNG vor Sachschaden!
© Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.

= Reinigen Sie das Gerat nach jedem Ge-

brauch und entfernen Sie dabei alle
Speisereste.

1. Wischen Sie das Unterteil 2 mit einem
weichen, feuchten Tuch ab. Sie kdnnen
auch etwas mildes Spulmittel benutzen,
mussen dann aber mit klarem Wasser
nochmal nachwischen, damit die
Crépes keinen Beigeschmack bekom-
men.

2. Wischen Sie mit einem trockenen Tuch
nach.

3. Backplatte 1, Teigverteiler 8 und Crépe-

Wender 7 reinigen Sie im Spulbecken
mit milder Spillauge.

HINWEIS: Die Backplatte 1 ist spilmaschi-

nengeeignet.

4. \Verwenden Sie das Gerat erst wieder,
wenn alle Teile vollstdndig getrocknet
sind.

ﬁ%
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8. Aufbewahren

< Reinigen Sie das Gerat vor dem Weg-
raumen und lassen Sie alle Teile voll-
standig trocknen.

« Bild A: Um das Gerat zu verstauen,
wickeln Sie die Netzanschlussleitung 6

auf der Kabelaufwicklung 9 auf der Un-

terseite des Geréates auf.
= Bewahren Sie das Gerat an einem tro-
ckenen Ort auf.

9. Rezeptvorschlage fir
Crépes

9.1 Standardrezept

Zutaten fur ca. 12 Crépes:
= 6 Eier

« 11 Milch

< 500 g Mehl

e 3 EL Speisedl

Zubereitung:

1. Milch und Eier in einer Ruhrschussel
verquirlen.

Nach und nach das Mehl zugeben.
Nach und nach das Ol zugeben.
Rihren Sie den Teig glatt.

Lassen Sie den Teig etwa 1 Stunde ru-
hen, bevor Sie die Crépes backen.

arwd

Tipp: Belegen Sie die Crépes nach Ihren
Wiinschen z.B. mit Zucker, Zimt, Apfelmus,
Kase, Schinken, Schokoladencreme, Ama-
retto, Eierlikor, heiRen Kirschen etc.

ﬁ%
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9.2 Crépes,Vatel”

Zutaten:

e 250 g gesiebtes Mehl

e 75 g Zucker

« 1 Prise Salz

< 3 Eier

= 3 Eigelb

= 200 ml dicke Sahne (créeme fraiche)

< 100 g zerlassene Butter

e 1/2 | gekochte Milch

« Maraschino (Kirschlikbér zum Aromati-
sieren)

= Puderzucker

Zubereitung:

1. Mehl, Zucker, Salz in eine Riihrschissel
geben.

2. Eier und Eigelb nach und nach einar-
beiten, bis ein homogener Teig entstan-
den ist.

3. Sahne, zerlassene Butter, Milch nach
und nach zugeben und alles zu einem
relativ flissigen Teig glattriihren.

4. Teig 2 Stunden ruhen lassen.

5. Maraschino nach Geschmack unter-
rihren.

6. Sehr dinne Crépes backen.

7. Crépes falten und mit Puderzucker be-
streuen.

8. Sofort servieren.

Tipp: Legen Sie die mit Puderzucker be-
streuten Crépes vor dem Servieren noch
kurz unter einen Grill oder in einen sehr hei-
3en Backofen, bis der Puderzucker glasiert.
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9.3 Crépes Suzette

Zutaten:

60 g gesiebtes Mehl
1 TL Zucker

1 Prise Salz

2 kleine Eier

2 ELOI

100 ml Milch

Zutaten fur Suzette-Sauce:

2 unbehandelte Orangen
4 Zuckerwiirfel

50 g Butter

60 g Zucker

1 Zitrone

6 cl Orangenlikor

Zubereitung der Crépes:

1.

2.

3.

Mehl, Zucker, Salz in eine Rihrschissel
geben.

Eier nach und nach einarbeiten, bis ein
glatter Teig entstanden ist.

Milch und Ol nach und nach zugeben
und alles zu einem fliissigen Teig glatt-
rihren.

Teig 2 Stunden ruhen lassen.

Crépes ausbacken, stapeln und abkiih-

len lassen.

Zubereitung der Sauce:

1.

o

Eine Orange waschen, trocknen und

die Zuckerwirfel an der Orangenscha-

le abreiben.

Butter bei kleiner Hitze in einer Pfanne
schmelzen.

Zuckerwiirfel zerkleinern und mit dem
restlichen Zucker in die Butter geben.
Zucker zergehen lassen.

Orangen und Zitrone auspressen und
den Saft langsam in die Butter einrihren.
Sauce etwas einkochen lassen.

Die Crépes nacheinander in der hei-
Ren Sauce wenden, zusammenfalten
und auf einem Teller stapeln.

76 (OE)
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8. Wenn alle Crépes gewendet und gefal-
tet sind, diese gleichmagig in der Pfan-

ne verteilen und nochmal erwarmen.
9. Orangenlikdr anwarmen, in eine Kelle
geben und anziinden.
Den brennenden Orangenlikér tiber
die Crépes in der Pfanne verteilen.
Die Crépes flambieren, bis die Flam-
men von alleine erléschen.
Auf einem Teller anrichten, noch etwas
Sauce dariiber geben und servieren.

10.
11.

12.

Tipps:

= Statt Orangenlikdr kdnnen Sie auch
Mandarinenlikér nehmen. Garnieren
Sie dann die Crépes mit abgetropften
Mandarinenspalten aus der Dose.

= Sehr gut passt auch Vanilleeis zu den
Crépes Suzette.

9.4 Leichte Crépes (Crépes
legéres)

Zutaten fur den Teig:
e 250 g gesiebtes Mehl
< 100 g Zucker

e 1 Prise Salz

* 6 Eier

< 100 ml gekochte Milch
= 10 g Backpulver

« 500 ml Schlagsahne

= Puderzucker

Zubereitung:

1. Mehl, Zucker, Salz in eine Rilhrschissel
geben.

2. Eier in Eigelb und Eiweil3 trennen.

3. Eigelb, lauwarme Milch und Backpul-
ver verriihren.

4. Die Milchmischung langsam zu der
Mehlmischung geben und dabei einen
glatten Teig rihren.

5. Den Teig etwa 2 Stunden an einem gut
warmen Ort gehen lassen.

6. Eiweil sehr steif schlagen.

ﬁ%
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7. Schlagsahne steif schlagen. 11. Technische Daten
8. EiweilR und Schlagsahne vorsichtig un-
ter den Teig heben. Modell: SCM 1500 B1
9. Nochmal 10 Minuten ruhen lassen. Netzspannung: |220 - 240 V ~50 Hz
10. Crépes ausbacken. Diese sollten hier -
nicht allzu diinn sein. Schutzklasse: D
11. Crépes gut mit Puderzucker bestreuen.  |Leistung: 1500 W

12. Frisch und warm servieren.
Technische Anderungen vorbehalten.

Tipp: Legen Sie die mit Puderzucker be- c E

streuten Crépes vor dem Servieren noch

kurz unter einen Grill oder in einen sehr hei-

Ren Backofen, bis der Puderzucker glasiert.

10. Entsorgen

Das Symbol der durchgestri-

chenen Abfalltonne auf R&-

dern bedeutet, dass das

Produkt in der Europdaischen

Union einer getrennten Miill-

sammlung zugefihrt werden

muss. Dies gilt fur das Produkt und alle mit
diesem Symbol gekennzeichneten Zubehor-
teile. Gekennzeichnete Produkte diirfen
nicht tber den normalen Hausmill entsorgt
werden, sondern mussen an einer Annah-
mestelle fir das Recycling von elektrischen
und elektronischen Geraten abgegeben
werden. Recycling hilft, den Verbrauch von
Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und
der Lage des nachsten Recyclinghofes erhal-
ten Sie z. B. bei lhrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen mdch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-
weltvorschriften in lhrem Land.
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12. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerat 3 Jahre Ga-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méangeln
dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Ver-
kaufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fur den Kauf bendtigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkts ein Material- oder Fa-
brikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl — furr Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Drei-
jahresfrist das defekte Gerét und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und
schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.
Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder
ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur
oder Austausch des Produkts beginnt kein
neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mangelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verlangert. Dies gilt auch fiir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schaden und Mangel mis-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet

werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-

lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerat wurde nach strengen Qualitats-
richtlinien sorgfaltig produziert und vor An-
lieferung gewissenhaft gepruft.
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Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt

sich nicht auf Produktteile, die normaler Ab-

nutzung ausgesetzt sind und daher als Ver-
schleiRteile angesehen werden kénnen oder
fir Beschadigungen an zerbrechlichen Tei-
len, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemal’ benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemale Be-

nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-

nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fur den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
malfer Behandlung, Gewaltanwendung und

bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-

sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-
gens zu gewahrleisten, folgen Sie bitte den
folgenden Hinweisen:

= Bitte halten Sie fur alle Anfragen die Ar-

tikelnummer IAN: 109237 und den
Kassenbon als Nachweis fiir den Kauf
bereit.

= Sollten Funktionsfehler oder sonstige Man-

gel auftreten, kontaktieren Sie zun&chst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

= Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen
Sie dann unter Beifligung des Kaufbe-

legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-

in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
Ihnen mitgeteilte Service Anschrift Uber-
senden.
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TR Auf www.lidl-service.com koénnen

B Sie diese und viele weitere Handbu-
cher, Produktvideos und Software
herunterladen.

... }
ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
(kostenfrei)

E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.at

@ Service Schweiz

Tel.: 0842 665566

(0,08 CHF/Min.,

Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 109237

ﬁ% Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zun&chst das oben benannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 5

22761 Hamburg
Deutschland
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HOYER HANDEL GMBH
Kihnehsfe 5

22761 Hamburg
Germany

Status of information - Stan informacji - Az informécié kelte -
Stanje informacij - Stav informaci - Stav informdcii -
Stand der Informationen:

04/2015 - Ident.-Nr.: SCM 1500 B1
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